Fakulta potravinarské a biochemické technologie

6 VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Ustav analyzy potravin a vyzivy

ZHODNOCENI L ABORATORI ANALYZY POTRAVIN A PRIRODNICH PRODUKTU
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» Studenti hodnoti prostrednictvim anonymniho dotazniku
- stupnice od 1 (nejlepsi) do 5 (nejhorsi)

Vyznam uloh: stabilné priimérné pfinosny =28+ 29292528+ 3,0
Spektrum a zajimavost Uloh: nadprimérné=21-212019 206 1,8
Protokoly - forma: nadprimérné=1,7 18 14141313

Ulohy: nadprimérné =1,4-1,8 < 1,3-20 1,3-23-1,2-1.8 1,4-2,1 < 1,3-1,8

v' Hodnoceni laboratori studenty prokazuje jejich stabilni ispésnost.

v Pozitivné je hodnocen pristup asistentu a elektronické odevzdavani
protokolu.

v" Dil€i vyhrady a navrhy na zlepsSeni jsou prabézné zohledinovany podle
moznosti - reorganizace anebo inovace a zavadéni novych uloh.

v' Studenti svymi nazory pomahaji vytvorit hodnoceni laboratofri jako
zpétnou vazbu pro jejich mozna zlepseni.




Dotaznik pro studenty LAPPP

Cil dotazniku: zakladni zhodnoceni naplné laboratori - anonymné
(rychlé vyplnéni a snadné vyhodnoceni)

ILaborato¥ analyzy potravin a piirodnich produkti - 2018/19
Odpovédi krouzkujte pFimo ve stupnicich.

| Obor studia:

BIEI O

TEPO O

CHAPO O

8. Ohodnot'te uroven kaide alohy v rozsahu 1 (vwborna) az 5 (nevyhovojici).
V komentiii miZete strocné uvést hlavni piinosy/medostatky (heslovite).
Piipadné hodnoceni asistenta uved'te jmenovité.
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I Porovnani: 2014/15 & 2015/16 © 2016/17 < 2017/18 <& 2018/19 & 2019/20

. Vyznam . .
Obor studia: Aloh Spektrum | Zajimavost Pristup Forma
v u o Vs o Y N 4 o
pocet uloh Uloh vyucujicich | protokolu
pro obor
BIBI:
36-47-40 3,6-3,5-3,6- 2,1-2,4-2,3- 2,2-2,3-2,4- 1,8-2,0-1,8- 1,8-1,8-1,6-
3,3-3,8-3,8 2,0-2,2-2,1 2,1-2,3-2,3 1,8-1,8-1,8 1,3-1,6-1,5
32-48-39
TEPO:
4.91-24 2,8-3,3-3,2- 2,2-2,0-1,7- 1,8-2,0-2,1- 1,7-1,8-1,9- 1,7-1,9-1,3-
2,5-2,7-3,1 2,1-1,9-1,5 1,6-2,0-1,8 1,9-1,9-1,6 1,5-1,3-1,3
30-32-26
CHAP:
23-21-33 1,8-2,0-2,1- 1,9-2,0-1,8- 1,9-2,1-1,8- 1,9-1,6-1,8- 1,8-1,7-1,3-
1,8-2,0-2,1 1,6-1,7-1,5 1,7-1,8-1,7 1,6-1,7-1,6 1,5-1,1-1,1
47-46-38
CELKOVE:
83.-89.97 2,8-2,9-2,9- 2,1-2,1-1,9- 1,9-2,2-2,1- 1,7-1,8-1,8- 1,7-1,8-1,4-
2,5-2,8-3,0 1,9-1,9-1,7 1,8-2,0-1,9 1,8-1,8-1,6 1,4-1,3-1,3
109-126-103
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2014/15 (97) <> 2015/16 (109) <> 2016/17 (97) <
2017/18 (109) <> 2018/19 (126) <> 2018/19 (103)
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I Jednotlivé ulohy: 2014/15 < 2015/16 <> 2016/17 <> 2017/18 <> 2018/19 « 2019/20

. BIBI: TEPO: CHAPO: CELKOVE:

VYSOKA SKOLA
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Ustav analyzy potr:

N2
Tuky
ML
MK

SPME

ELSD
LC-MS

FTIR

Vit.C

a vyzivy

1,4-1,2-1,6-1,3-1,4-
1,3

2,2-1,6-1,9-1,5-1,7-
1,4

1,7-1,8-1,6-2,1-1,7-
1,3

1,5-1,6-1,6-1,9-1,7-
1,5-1,3

1,7-1,8-2,0-2,1-1,8-
1,6

1,7-1,8-1,5
2,1-2,4-1,9-2,1-1,8

1,5-1,5-1,7-1,7-1,5-
1,5

1,7-x,x-1,5

1,3-1,4-1,2-1,1-1,4-
1,4

1,4-1,7-1,2-1,3-1,5-
1,5

1,6-1,6-1,5-1,7-1,5-
1,5

1,8-1,3-1,7-1,1-1,6-
1,6

1,7-1,6-1,6-1,6-1,7-
1,7

1,2-1,6-1,6
1,8-2,4-1,5-2,2-2,2

1,5-1,1-1,4-1,6-1,6

1,3-x,x-1,6

1,5-1,3-1,2-1,2-1,2-
1,2

1,9-2,0-1,5-1,4-1,4-
1,3

1,3-1,4-1,6-1,7-1,4-
1,3

1,2-1,2-1,1-1,3-1,4-
1,4

1,4-1,5-1,4-1,6-1,5-
1,3

1,5-1,5-1,4
1,5-2,2-1,6-2,2-1,3

1,7-1,2-1,5-1,8-1,5

1,3-x,x-1,3

1,5-1,3-1,3-1,2-1,4-
1,3

1,8-1,7-1,5-1,4-1,5-
1,4

1,5-1,5-1,5-1,8-1,5-
1,4

1,5-1,3-1,5-1,4-1,6-
1,5

1,6-1,6-1,7-1,8-1,6-
1,5

1,5-1,6-1,5
1,8-2,3-1,7-2,1-1,8

1,6-1,3-1,5-1,7-1,5

1,4-x,x-1,4



