Fakulta potravinarské a biochemické technologie

6 VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Ustav analyzy potravin a vyzivy

ZHODNOCENI L ABORATORI ANALYZY POTRAVIN A PRIRODNICH PRODUKTU
2014/15 & 2015/16 & 2016/17 & 2017/18

» Studenti hodnoti prostrednictvim anonymniho dotazniku
- stupnice od 1 (nejlepsi) do 5 (nejhorsi)

Vyznam uloh: stabilné priimérné prinosny =28 292925
Spektrum a zajimavost Uloh: mirné nadpriimérné = 2,1 < 2,1 2,0 1,9
Jednotlivé ulohy: nadprimérné =1,4-1,8 & 1,3-20 1,3-23 - 1,2-1,8

v Hodnoceni laboratori studenty prokazuje jejich stabilni UspésSnost.

v Pozitivné je hodnocen pristup asistentti a elektronické odevzdavani
protokolu.

v' Dil€i vyhrady a navrhy na zlepseni jsou prabézné zohledinovany podie
moznosti - reorganizace anebo inovace a zavadéni novych uloh.

v' Studenti svymi nazory pomahaji vytvorit hodnoceni laboratofri jako
zpétnou vazbu pro mozné zlepseni.




Dotaznik pro studenty LAPPP

Cil dotazniku: zakladni zhodnoceni naplné laboratori - anonymné

(rychlé vyplnéni a snadné vyhodnoceni)

Laboratoi analyzy potravin a piirodnich produkti - 2017/18
Odpovedi reuzlujte pFimo ve stupmicich.

| Obor studia:

BIBI O

TEPO O

CHAPO O

1. Jakou ¢dst zkuSenosti ziskany ch p¥i laboratornich pracich uplatnite
v ramci Vasi specializace?

8. Ohodnot’te arovei kazdé alohy v rozsahu 1 (v¥borna) aZ 5 (nevyhovujici).
V komentdii miZete struéné uvést hlavni piinosy/nedostatky (heslovité).
Piipadné hodnoceni asistenta uvedte jmenovité.

Uloha H Komentii

1 2 3 4 E 1. Stanoveni dusiku metodou dle Kjeldahla
Viechny Teméf Podstatmou Pouze Zadné ou)
viechny East néktere
" B ~ 2. 5tanoveni obsahu tuku a jeho oxidaéni
2. Jak hodnotite spekirum vyucovanych iloh? N i i .
1 5 = s 3 3 _ Zluklosti extrakéni metodou dle Soxhleta a
—— - _ 2 — pomaoci stanoveni gisla kyselosti a
Naprosto. Temet v zasasi’e ] Ne zcellia. ] Nevyhovujici peroxidoveho £isla (TU)
vvhovujici vyhovujici | vyhovujici | vyhovujici
- = - PR S 5 F ¥
3. Posud'te celkovou zajimavost vyudovanych témat! _ 3. Stanoveni mineralnich lstek
1 2 3 4 5
Viechna velmi Pievaiuji Zhruba Pievaiui Zadné neni
zajimavi zajimavi 50:50 nezajimava | zajimavé 4, Stanoveni mastnych kyselin pomoci
4. Posud’te celkovou iirovefi pfistupu vyuéujicich k vyuce! plynové chromatografie s plamenovim
1 B 3 3 3 ionizaénim detektorem (GC-FID)
WVynikajici pfisty Prevazné Zhruba Prevazné Spamy
¥ Jictp P dobry ptistup 50-50 gpamy pristup p?isru; 5. Stanoveni tékavych latek metodou
- - plynové chromatografie s hmotnostni
5. Posud’te vhodnost formy protokohi a jejich posilini e-mailem! spektrometrii (GC-MS)
! = 3 i > 6.5t i askorbové kyseli tod
Naprosto Spise Vvhovujici Preferuji Nevvhovici, - STENOVENI BSKOrbove kyseliny metonou
hovujici, vyhovujici stejné jako papirovou | jednoznacné vysokoucinng kapalinové chromatografie s
vy " . . o UV detekei a potenciometrickou titraci
preferuji tuto papirova formu, ale | prefenyi Lc1)
variantu forma prllzpusobll papirovou 7. Stanoveni sacharidd metodou
jsem se formu L o i
vysokoucinné kapalinové chromatografie s
6. Uved'te nejlepsi a/nebo nejhorsi parametr laboratornich praci! (heslovité). detektorem ‘evaporative light scattering”
Nejlepsi (Lc2) _
8. Stanoveni potravinowych aditiv (,ECek”)
Nejhorsi abiologicky aktivnich latek pomoci

7. Konkrétni nivrhy na zlepSeni laboratoii — struéné (heslovité).

vysokouginné chromatografie ve spojeni s
hmotnostni spekirometrii {LC-MS)

9. Charakterizace rostlinnych olejd pomoci
FTIR spektrometrie (metoda: infratervena
spektrometrie = Fourierovou transformaci)
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I Porovnani: 2014/15 & 2015/16 © 2016/17 & 2017/18

Vyznam

Obor studia iloh Spektrum | Zajimavost Pristup Forma
ulo )
(pocet) uloh uloh vyucujicich | protokolu
pro obor
BIBl: 3,6-3,5-3,6-3,3 2,1-2,4-2,3-2,0| 2,2-2,3-2,4-2,1 | 1,8-2,0-1,8-1,8 |1,8-1,8-1,6-1,3
36-47-40-32 |0 27202 &880 4 34T £676 374706 2 | HSETELOTLE | HEHELD
TEPO: 2,8-3,3-3,2-2,5 2,2-2,0-1,7-2,1| 1,8-2,0-2,1-1,6 | 1,7-1,8-1,9-1,9 |1,7-1,9-1,3-1,5
24-21-24-30 |24 | &en L 74 2 L0744 ATLE L S L07L,I LS S IS TS
CHAP: 1,8-2,0-2,1-1,8/1,9-2,0-1,8-1,6| 1,9-2,1-1,8-1,7  1,9-1,6-1,8-1,6 1,8-1,7-1,3-1,5
23-21-33-47 | OO HTSELELE) L4 A LE L L HFELETLETR0 | S8R A9
CELKOVE

97-109-97-109

2,8-2,9-2,9-2,5

2,1-2,1-1,9-1,9

1,9-2,2-2,1-1,8

1,7-1,8-1,8-1,8

1,7-1,8-1,4-1,4
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B Vyznam uUloh M Spektrum uloh m Zajimavost témat = Pfistup vyucujicich ™ Forma protokolt

4.0

CELKOVE

CHAPO

TEPO

BIBI
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B Jednotiivé dlohy: 2014115 ¢ 2015/16 <> 2016/17 > 2017/18

Uloha BIBI: TEPO: CHAPO: CELKOVE:
36-47-40-32 24-21-24-30 23-24-33-47 | 97-109-97-109

1 1,4-1,2-1,6-1,3 1,3-1,4-1,2-1,1 1,5-1,3-1,2-1,2 1,5-1,3-1,3-1,2
2 Tuky 2,2-1,6-1,9-1,5 1,4-1,7-1,2-1,3 1,9-2,0-1,5-1,4 1,8-1,7-1,5-1,4
3 ML 1,7-1,8-1,6-2,1 1,6-1,6-1,5-1,7 1,3-1,4-1,6-1,7 1,5-1,5-1,5-1,8
4 MK 1,5-1,6-1,6-1,9 1,8-1,3-1,7-1,1 1,2-1,2-1,1-1,3 1,5-1,3-1,5-1,4
5 GC/MS 1,7-1,8-2,0-2,1 1,7-1,6-1,6-1,6 1,4-1,5-1,4-16 1,6-1,6-1,7-1,8
6 Vit.C 1,7 1,3 1,3 1,4

7 ELSD 1,7 1,2 1,5 1,5

8 LC-MS 2,1-2,4-1,9 1,8-2,4-1,5 1,5-2,2-1,6 1,8-2,3-1,7

9 FTIR 1,5-1,5-1,7 1,5-1,1-1,4 1,7-1,2-1,5 1,6-1,3-1,5
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