Fakulta potravinarské a biochemické technologie

6 VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Ustav analyzy potravin a vyzivy

ZHODNOCENi L ABORATORI ANALYZY POTRAVIN A PRIRODNICH PRODUKTU
2013/14 <> 2014/15 <> 2015/16 <> 2016/17

» Studenti hodnoti prostfednictvim anonymniho dotazniku
- bodova stupnice od 1 (nejlepsi) do 5 (nejhorsi)

Vyznam uloh stabilné hodnocen jako podstatné prinosny =29 282929
Spektrum a zajimavost uloh hodnoceny nadprimérné = 2,0 & 2,1 2,1 2,0
Jednotlivé ulohy hodnoceny nadprimérné =1,4-1,8 < 1,4-1,8 & 1,3-2,0 & 1,3-2,3

v Hodnoceni laboratori studenty prokazuje jejich stabilni ispésnost.

v' Osvédcilo se zavedeni elektronického odevzdavani protokolt, velmi
pozitivné je také hodnocen pristup asistentd.

v" Dil€i vyhrady a navrhy na zlepseni jsou prabézné zohledinovany podle
moznosti - reorganizace anebo inovace uloh.

v' Podékovani patii vSem studentim, ktefi nam svymi nazory pomahaji
vytvorit hodnoceni laboratori jako zpétnou vazbu pro mozné inovace.




-
Dotaznik pro studenty LAPPP

Cil dotazniku: zakladni zhodnoceni naplné laboratori - anonymné
(rychlé vyplnéni a snadné vyhodnoceni)

Lahoratof- analyzy potravin a prirodnich produkti - 2016/17 8. Ohodnot'te drovei kaidévlohy v rozsahu 1 (vybornd) aZ 5 (nevyhovujici).
Odpovédi rouskujte pFimo ve stupnicich. V komentdfi mizete stru¢né uvést hlavni pfinosy/nedostatky (heslovité).
- Piipadné hodnoceni asistenta uvedite jmenovité.
[ Obor studia: BIBI O TEPO O CHAPO O | -
Uloha H Komentar
1. Jakou &ist zkuSenosti ziskanych pii laboratornich pracich uplatnite
v ramci Vasi specializace? 1. Stanoveni celkového dusiku a vypofet
1 2 3 4 3 obzahu bilkovin (metoda: Kjeldahlova)
Viechny Téméf Podstamou Pouze Zidné
\'EEChny cast nékteré 2. Stanoveni tukd a hodnoceni jejich
2. Jak hodnotite spektrum vyucovanych iloh? kvality (metody: Soxhletova, titrace)
1 2 3 4 3
Naprosto Temét W zasadé Ne zcela Nevyhownyici 3. stanoveni slozeni mastnych kyselin
vyhovujici vyhovujici | vyhovujici | vvhovujici {metoda: plynova chromatografie

3. Posud'te celkovou zajimavost vyufovanych témat! s plamenovym ionizaénim detekiorem)

1 & 3 4 3 4. Stanoveni monosacharidd a
Viechna velmi Pfevaruji Zhruba Pievaruji Zadné neni oligosacharidl (metoda: titrace po
zajimava zajimava 50:30 nezajimavd | zajimavé inverzi)

4+ 4. Posud’te celkovou urovei piistupu vvudujicich k vyuce! .
1 3 3 3 T 5. 5tanoveni pesticidd v citrusowvych

ol
Vynikajici prisup | PIevazne Zhruba Pievazné | Spamy plodech metodou LC-MS/MS

dobry pristup 50:30 ipamyv piistup | piistup

6. Stanoveni mineralnich latek {metody:

5. Posud'te vhodnost formy protokoli a jejich posildni e-mailem! atomové absorpéni spektrometrie,
1 2 3 4 5 spektrofotometrie, titrace)
Naprosjo’ Spl“_, . v tho:- i 1_C1 Pre’feru_]l .,Nevyhm‘lfj 1t 7. Stanoveni vitamind, kofeinu,
VthV'I.l:]l{:l, FYROVHIEEY stejnt jako papirovou JEdnozI.l.a'mE antioxidantd a konzervanich latek
pref&l:u_]l e papirova fo,mn_L a'h? preferuji (metoda: kapalinova chromatografie
variantu forma piizpusobil | papirovou s UV detekcl)
jsem se formu . -
- " - " B. Stanoveni tékavych (metoda: plynova
6. Uved'te nejlepsi a/nebo nejhorsi parametr laboratornich praci! (heslovité). chromatografie s hmotnostnim
NejlepEi spektrometrickym detektorem)
Nejhorii 9. Stanoveni jednotlivich monosacharidd
" " _ » aoligosacharidd (metoda: kapalinova
7. Konkrétni navrhy na zlepseni laboratori — strucné (heslovité). chromatografie s refraktometr. detekei)

10. Charakterizace rostlinnych olejd
pomoci FTIR spektrometrie (metoda:
infratervend spektrometrie s Fourierovou
transformaci)
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I Porovnani: 2013/14 & 2014/15 & 2015/16 & 2016/17

Obor studia | Vyznam uloh | Spektrum | Zajimavost Pristup Forma
(pocet) pro obor uloh uloh vyucujicich protokolli
BIBI:
3,8-3,6-3,5-3,6 2,3-2,1-2,4-2,3 | 2,2-2,2-2,3-2,4| 1,9-1,8-2,0-1,8 1,7-1,8-1,8-1,6
31-36-47-40
TEPO:
3,1-2,8-3,3-3,2 | 1,9-2,2-2,0-1,7 | 1,9-1,8-2,0-2,1 | 2,2-1,7-1,8-1,9 | 1,2-1,7-1,9-1,3
13-24-21-24
CHAP:
2,0-1,8-2,0-2,1 | 1,6-1,9-2,0-1,8 |1,6-1,9-2,1-1,8| 1,7-1,9-1,6-1,8 | 1,4-1,8-1,7-1,3
16-23-21-33
CELKOVE

2,9-2,8-2,9-2,9 | 2,0-2,1-2,1-1,9 | 2,0-1,9-2,2-2,1 | 1,9-1,7-1,8-1,8 |1,5-1,7-1,8-1,4

81-97-109 -97
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B Vyznam Uloh ® Spektrum Uloh m Zajimavost témat = PFistup vyucujicich m Forma protokol(

CELKOVE

CHAPO
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Jednotlivé ulohy: 2013/14 & 2014/15 < 2015/16 < 2016/17

CHAPO:

31-36-47 16-23-24-33

“

- TEPO:
-40 | 13-24-21-24

1,4-1,4-1,2-1,6
1,8-2,2-1,6-1,9
1,9-1,5-1,6-1,6
1,6-1,7-1,6-1,8
2,1-2,4
Min.latky 1,6-1,7-1,8-1,6
HPLC/UV 1,5-1,5-1,4-1,4
1,9-1,7-1,8-2,0
HPLC/RID 1,9-1,6-2,0-1,8
1,5-1,5

1,4-1,3-1,4-1,2
1,6-1,4-1,7-1,2
1,5-1,8-1,3-1,7
1,2-1,7-1,7-1,4
1,8-2,4
1,3-1,6-1,6-1,5
2,0-1,2-1,4-1,5
1,1-1,7-1,6-1,6
1,6-1,3-1,8-2,1
1,5-1,1

1,2-1,5-1,3-1,2
1,1-1,9-2,0-1,5
1,6-1,2-1,2-1,1
1,1-1,7-1,2-1,3
1,5-2,2
1,5-1,3-1,4-1,6
1,3-1,4-1,3-1,2
1,4-1,4-1,5-1,4
1,2-1,4-2,3-1,6
1,7-1,2
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81-97-109-97
1,4-1,5-1,3-1,3
1,7-1,8-1,7-1,5
1,7-1,5-1,3-1,5
1,4-1,6-1,6-1,5
1,8-2,3
1,5-1,5-1,5-1,5
1,7-1,4-1,4-1,4
1,6-1,6-1,6-1,7
1,6-1,6-2,0-1,8
1,6-1,3




