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ANALYZA MLEKA A MLECNYCH VYROBKU

Obsah kapitoly:

e trzni druhy - rozdily, rizné vyrobky
« ukazatele kvality a nezavadnosti

« chemickeé slozeni

- analyza mléka

« analyza mléénych vyrobku

Fakulta potravinaiské a biochemické technologie
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Trzni a dalsi druhy — Vyhlaska ¢. 397/2016 Sb.,

o pozadavcich na mléko a mlécné vyrobky, mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje (eagri.c2)

-rusi: ¢. 77/2003 Sb.; ¢. 124/2004 Sb.; ¢. 370/2008 Sb.; c. 336/2013 Sb.

Slozeni mléka podle zivo¢isného druhu (%)

Druh mléka Voda Bilkoviny Tuk Laktoza Popel
Kravské 87,4 3,3 3,9 4,6 0,72
Lidske 86,5 2,0 4,1 7,2 0,21
Kozi 86,9 3,3 4,5 4,6 0,79
Kobyli 89,8 2,0 1,5 6,1 0,41
Tuleni 34,0 12,0 54,0 neobsahuje 0,53

Typické charakteristiky (kravské): hustota = 1,028 - 1,032 g.cm-3
bod tuhnuti =-0,54 az -0,57 °C

pH = 6,50 - 6,70

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinarské a biochemické technologie
Ustav analyzy potravin a vyzivy
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Slozeni mléka - jednotlivé slozky I

Bilkoviny:

1) micelarni (75-85 %) = kasein asociovany s vapnikem,
fosfatem a citratem
- oteviena ruz. struktura
(precipitace pri pH 4,6)

2) syrovatkové (15-22 %) - razné globularni molekuly
(rozpustné pfri pH 4,6)

3) proteosova a peptonova frakce (2-4 %)

Nebilkovinné dusikaté latky:

Napfr.: volné AMK, mocova k., kreatin, nukleotidy, orotova k., amoniak ...

- mo€ovina (0,015 - 0,030 %, tj. rozpéti mezi béznym a pastevnim chovem)

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Slozeni mléka - jednotlivé slozky 11

Lipidy:

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE

Lipidicka slozka Obsah (%)
Triacylglyceroly 98-99
Diacylglyceroly 0,2-0,5
Monoacylglyceroly 0,02
Vosky stopy
Volné mastné kyseliny stopy
Fosfolipidy: 0,2-1,0
Lecitiny 35-40
Kefaliny 29-38
Sfingomyeliny 19-24
Steroly: 0,25-0,40
Cholesterol 0,2-0,4
Lanosterol stopy
7-dehydrocholesterol stopy
Vitamin A 7-8,5 pug.g
Karotenoidy 8-10 ug.g+
Vitamin E 2-50 ug.g?
Vitamin D 0,01 pg.g+t
Vitamin K stopy

Fakulta potravinarské a biochemické technologie

Ustav analyzy potravin a vyzivy
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Slozeni mléka - jednotlivé slozky III

Sacharidy:

1) laktéza (mlécny cukr) - disacharid
(glukoza, galaktoza)

2) hexozy - glukdéza, galaktoza

3) aminocukry - lakto-N-tetréza apod.
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Slozeni mléka - jednotlivé slozky IV

Mineralni latky (celkové = popel):

Mineralni latky (1 litr mléka) | 6,0-8,0g Zinek 1,0 - 6,0 mg
Vapnik 1,20 - 1,40 g | | Kfemik 0,87 - 2,27 mg
Hoficik 0,10 - 0,13 g | | Hlinik 50 - 1000 ug
Sodik 0,509 Bor 100 - 400 ug
Draslik 1,45-1,50 g | | Zelezo 300 ug
Fosfaty (jako PO,*) 2,10 g Brom 180 - 250 ug
Chloridy 1,00 g Jod 10 - 80 ug
Sirany 0,10 g Meéd’ 15-170 ug
Bikarbonaty 0,20 g Molybden 20 - 150 ug
Citraty (jako citrénova k.) 2,009 Mangan 12 - 25 ug
Laktaty 0,20 g Kobalt 0,2-1,4 ug

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinarské a biochemické technologie

Ustav analyzy potravin a vyzivy
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Ukazatele kvality a nezavadnosti

Kvalita - technologické parametry:

cerstvost, zpracovani, baleni

- ocekavané/odpovidajici slozeni:

makroslozky, vyzivoveé faktory

Nezavadnost - mikrobiologicka, chemicka:

omezeni MO, aditivni latky, kontaminanty,
mechanicka cistota

Fakulta potravinarské a biochemické technologie
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A) riizné upravené mléko - cerstvé homogenizované
odstredeneée
zahusténé
susené

B) bézné mlécné vyrobky - smetana (zakysana)
maslo
jogurt
tvaroh

I 4

Syry
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Vyrobek | Voda | Tuk | Bilkoviny| Laktoza | Popel | Mlécna k.
Smetana 73,7 19,1 2,6 3,9 0,59 -
Slehacka | 55,4 | 39,3 2,0 3,0 0,43 -
Maslo 16 80-84 - - - -
Jogurt 86 1-10 50 4,6 - -
Syry 30-50 | 20-60 | 10-25 - 1-4 0,2-1,5
Cottage 79,1 3,9 13,8 - 1,3 0,23

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinarské a biochemické technologie
Ustav analyzy potravin a vyzivy
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Viiv zpracovani na analyzu

Obtizna definice vzorku - vyplyva ze slozeni mléka

VZOREK: celé miéko X vodny podil X tuk

Cerstvé (syrové mléko) - rychle se oddéluje tuk
(usazuje se na povrchu)
— pecliva homogenizace

Odstredené nebo homogenizované mléko
- problémy muze zpusobit zbytkovy tuk

Fakulta potravinarské a biochemické technologie
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Provadéné analyzy
Méreni hustoty
Obsah tuku
Celkova susina a netukova susina
Bod tuhnuti
Kyselost
Obsah a slozeni bilkovin
Obsah laktoézy, popela, chloridl, médi, citronové kyseliny
Obsah mechanickych necistot
Obsah pridanych barviv a konzervovadel
Stupen kontaminace detergenty, antibiotiky

Stupen pasterace (fosfatazova aktivita)

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Analytické metody pouzivaneé pro mléko I

Hustota - laktometr: kalibrace v rozsahu 1,025 - 1,035
25,0 - 35.0 [laktometrické stupné]

Bod tuhnuti (zmrznuti): - 0,535 °C (535 m°C) - bez pridavku vody
*kryoskopicky =534 - 530 m°C - mozna zredéné vodou
<529 m°C zredéné vodou

Stanoveni susiny - suseni do rozdilu do 1 mg

Stanoveni tuku - Gerberova m., McDonald m., apod.
Rose-Gottliebova gr. m., Werner-Schmid gr.m.

Stanoveni titra€ni kyselosti

Stanoveni bilkovin - Kjeldahlova makrometoda (k.f. 6,38)
- formolova titrace

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE Analyza potravin v kontrolni praxi 2021 - Jan Poustka
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Analytické metody pouzivané pro mléko II

Stanoveni kaseinového dusiku (ve srazeném kaseinu
Kjeldahlovou m.)

Analyza necistot: a) odstredéni po 72h stani: limit > 30 pl/ml
b) filtrace (200 ml) - fotogr. srovnani na
specialnim filtr. papire (stand. odstin bilé):
limit > 3 mg/ml:

Stanoveni popela (525 + 25 °C)

Stanoveni laktozy - Lanova a Eynonova m. (titr. cukernymrr. ),
polarimetricky, GLC, HPLC

X

Rychlé automatickeé IC stanoveni tuku, bilkovin, laktozy a celkové
susiny (Milcoscan ap.)

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE Analyza potravin v kontrolni praxi 2021 - Jan Poustka
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - A

CSNENISO | 707 | 570003 |1.11.2009 | Miéko a mlééné vyrobky -
Navod pro odbér vzork.

Souhrn podminek v tabulce (vybér prikladi)

Material Teplota (°C) | Mnozstvi | Konzervace
Mléko 0-4 100ml /g ano
Steril. mléko, UHT - balené do 30 100 ml /g ne
Polotuhé a tuhé ml. vyr. 0-4 100 g ne
Cerstvé syry 0-8 100 g ne
Tavené syry do 30 100 g ne

Typy vzorkovacu a postupy vzorkovani: nerezové
apod., vykrajovace syru apod.

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE Analyza potravin v kontrolni praxi 2021 - Jan Poustka
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - B

CSNENISO | 14675 | 570004 1.7.2003 | Miléko a mlééné vyrobky - Smérnice
pro standardizovany popis
imunozkousek s kompetitivnimi
enzymy - Stanoveni obsahu
aflatoxind M1.

CSNEN 14131 | 570072 1.2.2004 | Potraviny - Stanoveni folata
mikrobiologickou zkouskou.

CSNISO 14637 | 570102 1.2.2006 | Miéko - Stanoveni obsahu mocoviny -
Zména Z1 | 1.3.2007 | Enzymaticka metoda s pouzitim
zmeény v pH (Referenc¢ni metoda).

Fakulta potravinarské a biochemické technologie
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - Ca

CSN | 570105-2 570105 | 1.1.2003 Metody zkouseni mlécnych vyrobku susenych a
zahusténych - Cast 2: Odbér vzorku
CSN | 570105-3 570105 | 1.1.2003 Metody zkouseni mlécnych vyrobki susenych a
zahusténych - Cast 3: Stanoveni obsahu susiny v
zahusténém slazeném a neslazeném miéce.
CSN | 570105-4 570105 | 31.8.1978 | Metody zkouseni mléénych vyrobku susenych a
Zména 1 1.10.1996 | zahusténych. Stanoveni obsahu tuku.
Zména 2 1.6.1999
Zména 3 1.10.2000
CSN | 570105-11 | 570105 | 1.1.2003 Metody zkouseni mlécnych vyrobku susenych a
zahusténych - Cast 11: Stanoveni fosfatazové
aktivity v suSeném mléce.
CSN | 570105-13 | 570105 | 1.1.2003 Metody zkouseni mléénych vyrobki susenych a
zahusténych - Cast 13: Stanoveni obsahu vody v
suseném mléce.

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinarské a biochemické technologie

Ustav analyzy potravin a vyzivy
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - Cb

570105 - série norem pro susené a zahusténé vyrobky
Priklady
570105-3: Vazkové stanoveni susiny - vzorek + voda + pisek > 99 + 1 °C

570105-4: Stanoveni obsahu tuku podle -

a) Rose-Gottlieba: NH; (rozp.bilk.) - extr.EtOH, DEE, PE — odpafeni, vazeni
b) Weibula - s HCI hydrolyzou

c) acidobutyrometricky (podle Gerbera): uvolnéni pomoci H,SO4 —
odstredéni —» + amyalkohol + odecéteni % na stupnici butyrometru

570105-13: Stanoveni vody - 102 + 1 °C

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE Analyza potravin v kontrolni praxi 2021 - Jan Poustka
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - D

CSN 570106 570106 | 9.10.1963 Metody zkouseni mrazenych mléénych
vyrobku.
*&SNENISO | 7328 570106 | 1.3.2009 Miééné mrazené krémy, zmrzliny a

smési pro jejich vyrobu - Stanoveni
obsahu tuku - Vazkova metoda
(Referenéni metoda).

CSN 570107 570107 | 3.11.1965 | Metody zkouseni syru, tvarohd, kréma
a pomazanek.
CSN 570108-12 | 570108 | 27.10.1980 | Metody zkousSeni masla.

* Extrakce amoniakalniho ethalonického roztoku vzorku pomoci DEE a PE —»
odstranéni rozpoustédel (ze spojenych frakci opakované extrakce) — vazeni

Postup: vzorek se po navazeni splachne ze stén vodou 65+2 °C —» + 2ml
roztoku NHz — 15-20 min pfi 65 °C —» ochlazeni + 10 ml ethanolu — tfepani s
25 ml DEE (pfip. emulze) —» + 25 ml PE — odstredéni (postup se opakuje -
spojuji se frakce tuku - horni vrstva)

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - Ea

CSN | 570111-1 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkouseni kaseinu a
kaseinatu - Cast 1: VSeobecna
ustanoveni.

CSN | 570111-2 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkousSeni kaseinu a
kaseinata - Cast 2: Odbér vzorka k
chemickym analyzam.

CSN | 570111-3 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkouseni kaseinu a
kaseinati - Cast 3: Stanoveni
vihkosti.

CSN | 570111-5 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkouseni kaseinu a
kaseinatl - Cast 5: Stanoveni
obsahu bilkovin.

CSN | 570111-7 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkogéeni kaseinu a
kaseinatl - Cast 7: Stanoveni
obsahu popela.

CSN | 570111-8 | 570111 | 1.9.2002 Metody zkouseni kaseinu a
kaseinati - Cast 8: Stanoveni
titracni kyselosti.

Fakulta potravinarské a biochemické technologie
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.
Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - Eb

CSN 570111-12 | 570111 | 1.9.2002 | Metody zkouseni kaseinu a
kaseinatl - Cast 12: Stanoveni pH.
CSNISO | 5543 570112 | 1.12.2006 | Kaseiny a kaseinaty - Stanoveni

obsahu tuku - Vazkova metoda
(Referenéni metoda).

CSNISO | 17997-1 570526 | 1.9.2006 | Mléko - Stanoveni obsahu
kaseinového dusiku - Cast 1:
Nepfima metoda (Referenéni
metoda).

CSNISO | 17997-2 570526 | 1.9.2006 | Mléko - Stanoveni obsahu
kaseinového dusiku - Cast 2:
Prima metoda.

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Piehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - F

CSNENISO | 14891 570527 | 1.11.2002 | Mléko a mlééné vyrobky -
Stanoveni obsahu dusiku - Rutinni
metoda s uzitim spalovani dle
Dumase.

CSNENISO | 8968-1 570528 | 1.8.2014 I\!IIéko - Stanoveni obsahu dusiku -
Cast 1: Metoda podle Kjeldahla a
vypocet hrubého proteinu.

CSNISO 8968-3 570528 | 1.2.2006 | Mléko - Stanoveni obsahu dusiku -
Zména Z1 1.9.2007 | Cast 3: Metoda s blokovou
mineralizaci (Semi-mikro rychla
rutinni metoda).

CSNENISO | 8968-4 570528 | 1.10.2002 | Miéko - Stanoveni obsahu dusiku -
Cast 4: Stanoveni obsahu
nebilkovinného dusiku.

CSNENISO | 8968-5 570528 | 1.10.2002 | Miéko - Stanoveni obsahu dusiku -
Cast 5: Stanoveni obsahu
bilkovinného dusiku.

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - G

CSNENISO | 11816-1 | 570532 | 1.12.2006 | Miéko a mlééné vyrobky -
Stanoveni aktivity alkalické
fosfatazy - Cast 1: Fluorimetricka
metoda pro mléko a mlééné
napoje na bazi mléka.

CSNENISO | 11816-2 | 570532 | 1.9.2003 | Mléko a mlé&né vyrobky -
Stanoveni aktivity alkalické
fosfatazy - Cast 2:
Fluorometricka metoda pro syry.

CSN 570533 | 570533 | 1.5.1997 | Mléko - Stanoveni latkového
obsahu volnych mastnych
kyselin.

CSNENISO | 1211 570534 |1.11.2011 | Miéko - Stanoveni obsahu tuku -
Vazkova metoda (Referenéni
metoda).

CSNISO 6731 570535 | 1.12.2011 | MIéko, smetana a zahus$téné
neslazené mléko - Stanoveni
obsahu celkové susiny
(Referenéni metoda).

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - H

CSNISO | 8196-1 570536 | 1.1.2016 Miéko - Definice a vyhodnoceni
celkové presnosti alternativnich
metod pro analyzu mléka - Cast 1:
Analytické atributy alternativnich
metod.

CSNISO |8196-2 |570536 |1.1.2016 | Mléko - Definice a vyhodnoceni
celkové presnosti alternativnich
metod pro analyzu mléka - Cast 2:
Kalibrace a fizeni kvality v laboratofi
pfi analyzach mléka alternativnimi
metodami.

CSNISO |8196-3 |570536 |1.1.2016 | Mléko - Definice a vyhodnoceni
celkové presnosti alternativnich
metod pro analyzu mléka - Cast 3:
Protokol pro hodnoceni a validaci
alternativnich metod pro analyzu
mléka.

Fakulta potravinarské a biochemické technologie http'//web vscht cz/poustkaj
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Pfehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - I

CSNENISO | 14501 570540 | 1.4.2008 Miéko a suéenévmléko - Stanoveni obsahu
aflatoxinu M1 - Cisténi imunoafinitni
chromatografii a stanoveni pomoci HPLC.

v

CSNENISO | 1737 570541 | 1.12.2009 | Neslazené zahusténé mléko a slazené
zahusténé mléko - Stanoveni obsahu tuku -
Vazkova metoda (Referenéni metoda).

CSNISO 11870 570542 | 1.10.2010 | Mléko a mlé€né vyrobky - Stanoveni obsahu
tuku - Obecné smérnice pro pouziti
butyrometrickych metod.

CSNISO 2446 570543 | 1.8.2010 Mléko - Stanoveni obsahu tuku.

CSNENISO | 14673-1 | 570544 | 1.12.2004 | Mléko a mlééné vyrobky - Stanoveni obsahu
dusi¢nanu a dusitant - Cast 1: Metoda s
uzitim redukce kadmiem a spektrometrie.

CSNENISO | 14673-2 | 570544 | 1.1.2005 Mléko a mlééné vyrobky - Stanoveni obsahu
dusiénant a dusitant - Cast 2: Metoda s
uzitim segmentové priatokové analyzy
(Rutinni metoda).

CSNENISO | 14673-3 | 570544 | 1.1.2005 Mléko a mlééné vyrobky - Stanoveni obsahu
dusiénant a dusitant - Cast 3: Metoda s
uzitim redukce kadmiem a pratokové injekéni
analyzy s in-line dialyzou (Rutinni metoda).
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Ustav analyzy potravin a vyzivy




Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - J

CSNENISO | 8381 570545 | 1.3.2009 Kojenecka vyziva na bazi mléka -
Stanoveni obsahu tuku - Vazkova
metoda (Referenéni metoda).

CSNISO 3356 570551 | 1.5.2011 | Mléko - Stanoveni alkalické fosfatazy.

CSNENISO | 5764 570552 | 1.12.2009 | MIéko - Stanoveni bodu mrznuti -
Termistorova kryoskopicka metoda
(Referenéni metoda).

CSNENISO | 7208 570555 | 1.3.2009 Odstiredéné mléko, syrovatka a podmasli
- Stanoveni obsahu tuku - Vazkova
metoda (Referenéni metoda).

CSNISO 3728 570561 | 1.12.2006 | Mrazené krémy a mlé€né zmrzliny -
Stanoveni obsahu celkové susiny
(Referenéni metoda).

w

CSNENISO | 5536 570581 | 1.11.2013 | Mlééné vyrobky s obsahem tuku -
Stanoveni obsahu vody - Karl
Fischerova metoda.

CSN 570645 | 570645 | 1.2.2000 Kysané mlééné vyrobky - Spole€na
ustanoveni.
CSN 570660 | 570660 | 1.2.2000 Smetana (tekutd) - Spoleéna ustanoveni.

CSNENISO | 2450 570661 | 1.2.2010 Smetana - Stanoveni obsahu tuku -
Vazkova metoda (Referenéni metoda).
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - K

CSN 570701 | 570701 | 1.2.2000 | Zahusténé mlécné vyrobky - Spole¢na
ustanoveni.

CSNISO 2911 570730 | 1.5.2011 Slazené zahusténé mléko - Stanoveni obsahu
sacharézy - Polarimetricka metoda.

CSNISO 6734 570731 | 1.12.2011 | Zahusténé slazené miléko - Stanoveni obsahu
celkové susiny (Referenéni metoda).

CSN 570801 | 570801 | 1.3.2000 Susené mléko a susena smetana - Spoleéna
ustanoveni.

CSNISO 15322 | 570829 | 1.10.2006 | SusSené mléko a susené mlééné vyrobky -
Stanoveni jejich chovani v horké kavé
(Kavovy test).

CSNENISO | 1736 570830 | 1.11.2010 | SuSené miléko a suSené mlééné vyrobky -
Stanoveni obsahu tuku - Vazkova metoda
(Referen€éni metoda).

CSNISO 5765-1 | 570831 | 1.1.2004 Susené mléko, susené zmrzlinové smeési a
tavené syry - Stanoveni obsahu laktoézy -
Cast 1: Enzymaticka metoda s vyuzitim
glukézové poloviny laktozy.

CSNISO 5765-2 | 570831 | 1.1.2004 Susené mléko, susené zmrzlinové smeési a
tavené syry - Stanoveni obsahu laktézy -
Cast 2: Enzymaticka metoda s vyuzitim
galaktézové poloviny laktézy.
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P¥ehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - L

*&SNENISO 5537 | 570832 | 1.1.2005 Suéené_mléko-SEar'\oveni obsahu
vlhkosti (Referenéni metoda).

CSNENISO |5534 | 571003 | 1.1.2005 | Syry a tavené syry - Stanoveni obsahu
celkové susiny (Referenéni metoda).

CSNENISO | 5943 | 571006 | 1.6.2007 | Syry a tavené syrové vyrobky -
Stanoveni obsahu chloridu -
Potenciometricka titracni metoda.

CSNENISO | 1735 | 571007 | 1.2.2005 | Syry a tavené syrové vyrobky -
Stanoveni obsahu tuku - Gravimetricka
metoda (Referenéni metoda).

* Suseni v susarné suchym vzduchem, ktery prochazi susenym vzorkem
-5h pri 87 +1°C
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Prehled vybranych platnych norem CSN[EN][ISO] - M

CSN 571121 | 571121 | 1.3.2000 | Tvaroh - Spoleéna ustanoveni.

CSNENISO | 1854 571176 | 1.3.2009 | Syrovatkovy syr - Stanoveni obsahu tuku
- Vazkova metoda (Referencéni metoda).

CSN 571300 | 571300 | 1.3.2000 | Tavené syry a tavené syrové vyrobky -
Spole€na ustanoveni.

CSN 580310 | 580310 | 1.3.2000 | Miékarenské maslo - Spole€na
ustanoveni.

CSNENISO | 3727-1 | 571603 | 1.9.2003 | Maslo - Stanoveni obsahu vody,
tukuprosté susiny a tuku - Cast 1:
Stanoveni obsahu vody (Referenc¢ni
metoda).

CSNENISO | 3727-2 | 571603 | 1.9.2003 | Maslo - Stanoveni obsahu vody,
tukuprosté susiny a tuku - Cast 2:
Stanoveni obsahu tukuprosté susiny
(Referenéni metoda).

CSNENISO | 3727-3 | 571603 | 1.9.2003 | Maslo - Stanoveni obsahu vody,
tukuprosté susiny a tuku - Cast 3:
Vypocet obsahu tuku.

CSNENISO | 17189 571604 | 1.4.2005 | Maslo, emulze jedlych oleju a roztiratelné

tuky - Stanoveni obsahu tuku (Referenc¢ni
metoda).
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