e
I Aditivni latky

* aditiva, pridatné latky
» do potravin pridavany pri vyrobé, zpracovani nebo skladovani zameérné
* druh a mnozstvi aditiv stanovuje legislativa

e prodluzujici skladovatelnost (Udrznost)
konzervacni prostredky (antimikrobni latky)
antioxidanty

e upravujici aroma a chut
vonné a chutové (aromatické) latky
nahradni sladidla
acidulanty a regulatory kyselosti
latky horké a povzbuzujici

intenzifikatory aroma



e |atky upravujici barvu
barviva
bélidla

e |atky upravujici texturu
zahustovadla a Zelirujici prostfedky
emulgatory

e latky zvysujici biologickou hodnotu
(vyzivoveé faktory, biologické doplnky)

vitaminy
mineralni latky
nutraceutika

e dalsi pridatné latky



konzervacni prostredky (konzervanty)

ochrana pred nezadoucimi mikroorganismy

kyseliny a jejich derivaty
e benzoova kyselina, benzoaty (soli)
COOH

e sorbova kyselina, (E,E)-2,4-hexadienova, sorbaty (soli) CH3%COOH

e parabeny (alkylestery p-hydroxybenzoové kyseliny) HOOCOOR
R=Me, Et, Pr, Hp
e dalsi kyseliny
mravenci
. o)
octova T

. CHg
dehydrooctova /(Y\
AN

propionova

mlééna nékteré se radi mezi acidulanty

fumarova a;.



alkylenoxidy CRz— CH™TR
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oxiran,R=H
methyloxiranR = CH,

l H', CI

cI:Hz—cle—R ?Hz_?H_R
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OH Cl Cl OH

2-chlorethanol, R=H
2-chlor-1-propanolR = CH,

1-chlor-2-propanolR = CH,
dialkyldikarbonaty

O Q)
CHy—CH,~0—CZ NH; i
/O _— CH3_ CHZ_O_C_NHz
diethyldikarbonat ethylkarbamat

povolen dimethylester(E242) pro vina



antibiotika
e hl. bakteriociny (mlécné bakterie)
nisin (polypeptid)
(Streptococcus lactis),

natamycin (pimaricin, polyenovy makrolid)
(S. lactis, Streptomyces natalensis)

enzymy

lysozym (aktivita neuramidasy)

fungicidy
pifenyl (R=H) =0
= N
| -
QFE [
S

o-fenylfenol (bifenylol), (R=0H)
thiabendazol




anorganické slouceniny
oxid siricity, sificitany
dusitany
kyselina borita, boritany
chlorid sodny

prirodni latky s antimikrobnimi ucinky

konzervacni ucinek
sloucenina

B K P
kyselina benzoova ++ +++ +++
estery kyselin

Yy y , ++ +++ +++

4-hydroxybenzoové
kyselina sorbova + +++ +++
oxid siricity ++ + +




antioxidanty

mechanismus Ucinku primarnich antioxidantu

A-H + R-O-Oe — R-O-O-H + Ae

R3

prirodni R2 O CHs
R OH
o tokoferoly HO OH
CH;

Ry

e NDGA (nordihydroguajaretova kyselina)
CH;
HO
OH

askorbova kyselina a jeji derivaty

estery fenolovych kyselin, flavonoidy,vytazky z koreni (mnoho latek)




syntetické
e gallaty (polarni)

HO OH

COOR

e fenoly (nepolarni)

OH OH OH

CHj OCH4 OH

4-hydroxytoluen anisol hydrochinon




OH OH

(CH3)3C 4 _C(CHs)s
3
2
. C(CHs)3
OCH; OCH;3
BHT BHA
3,5-di-terc. butyl-4-hydroxytoluen 2- nebo 3-terc. butyl-4-hydroxyanisol
OH
C(CH3)3
TBHQ
OH

2-terc. butyl-1,4-hydrochinon




polarni gallaty pro bezvodé tuky

nepolarni fenoly pro emulze (margariny)
netékavé pro dlouhodobé primyslové smazeni
nesorbovatelné v dietach
OH ' CH; OH |
R—CH CH,—R CHs P
|
BT
CHg CHj
R 1
CH,—R _ R® |n

R! = OH nebo OCH,
R? = H nebo alkyl

carry through effect




Vonné a chutové latky (aromatické latky)

ziskavani vonnych latek

75 % prirodni
25 % syntetické — 99 % v prirode

1 % neni v prirodé

materidly silice (etherické oleje) - konkrétni
- absolutni
- deterpenované
- rekonstituované
olejopryskyrice (oleoresiny)
vyluhy, stavy, dfené, destilaty
Cerstvé casti rostlin

susené Ci jinak upravené casti rostlin = drogy



nahradni sladidla

e prirodni (thaumatin, steviosid)

e synteticka identicka s prirodnimi nebo modifikovana (cukerné alkoholy,
neohesperidindihydrochalkon)

e synteticka (sacharin)

e vyzivova (aspartam, monellin) 10 kJ (2,4 kcal)/g

e nevyzivova (ostatni)

legislativa nepovazuje za aditiva monosacharidy
disacharidy
cukerné alkoholy



synteticka nevyzivova sladidla
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sacharin cyklamat aspartam (USAL)
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acesulfam K dulcin sukralosa




sladké proteiny
monellin (Dioscoreophyllum cummiusii, tropy)

thaumatin  (Thaumatococcus danielli, tropy)

sladké peptidy

mirakulin  (Richardella dulcificum, tropy)

kysela chut sladka chut




sladivost

sacharosa 1,0
laktosa 0,25
glukosa, sorbitol, glycerol 0,5
cyklamaty 30
glycyrrhizin 50
aspartam 150
dulcin (4-EtO-Phe-mocovina) 150-250
steviosid 300
sacharin 240-350
neohesperidindihydrochalkon 1000

osladin 3000




acidulanty a regulatory kyselosti
e kyseliny
kysela chut a dalsi vlastnosti
antimikrobni ucinky (propionova, octovj, aj.)
jina chut, popf. viiné (jantarova, octova aj.)
stabilizatory barvy (askorbova, citronova)
sekvestranty(askorbova, citronova, EDTA, H;PO,) aj.
vliv na texturu (citronova)
potlaceni vzniku zakalli (mlécna)
e derivaty kyselin
soli (uhli¢itany —s  CO,)

laktony (6-glukonolakton)

e soli s pufrujicimi ucinky, alkalie
zvysSeni vaznosti masa
tavici soli u syrt
odhorcovani oliv

loupani ovoce a zeleniny



latky horké a povzbuzujici

organické a anorganické slouceniny, jako aditiva jen

CH,0COCH; CH,0COCH;

o o
e oktaacetylsacharosa 0COCH CH;CO
CH;CO0 o CH,0COCH;

e kofein OCOCH;  OCOCH;

e chinin CHFCHF\
('; HsC. | _CHj
: LX)
H3CO § P P
19@ %
CHs

kofein

oktaacetylsacharosa

= ..
N chinin

ostatni latky rostlin, chmele, pelyiiku aj. se fadi mezi vonné a chutové

(aromatickeé) latky

nealkoholické napoje 75 mg/| 250 mg/|
alkoholické napoje 300 mg/| nezbytné mnoz.




intenzifikatory a potenciatory ardma OH

CI:OONa
GH2

CH>

! +
?H—NHg
COO

OH OH

glutamat hydrogensodny 5’-ribonukleotidy (disodné soli)
(umami)

R=H IMP inosinova kyselina (inosinat sodny E631)

R=NH, GMP guanylova kyselina (guanylat sodny E627)

post mortem

—> —> —
ATP ADP AMP IMP veprové maso: 230 mg/kg Glu

1860 mg/kg IMP
37 mg/kg GMP



barviva
e pfrirozena
riboflavin
karotenoidni latky
B-karoten
B-apo-8’-karotenal
bixin
krocetin
kurkumin
betakyany
karmin (kochineal)
chlorofylid - Cu (ll)
cukerny kulér, karamel
e synteticka identicka s prirodnimi
e synteticka
rozpustna ve vodé 17 CR
rozpustna v tucich 0 CR, 9 USA



monoazobarviva Amaranth (Viktoriarubin, ¢)
zlut SY (2)
tartrazin (z)
Ponceau 4R (kosenil. ¢erven)

diazobarviva brilantni ¢ern (Cerna)
indigova barviva indigotin (m)
xanthenova barviva erythrosin (¢) obsahuje jod

diaminotrifenylmethanova barviva patentni modr (m)

erythrosin azorubin




bélidla

oxidace nebo redukce
barevna reakce > bezbarva latka

e oxidacni Cinidla (aktivni kyslik nebo chlor)
ClO- cl,
BrO; Clo,

H,0, dibenzoylperoxid O ‘

e redukeni Cinidla SO,

HSO,




zahustovadla, Zelirujici a botnaci prostfedky, pojidla, plnidla

konzistence, textura

e prirodni
polysacharidy rostlin (pektin)

polysacharidy ras (agar, alginaty, karagenany)
rostlinné gumy(arabska, tragant)

bilkoviny (zelatina)

e modifikované prirodni

polysacharidy (Skroby, celulosy)

modifikované celulosy
e hydrolyzované
mikrokrystalicka celulosa

parc. hydrolyza HCI, potravinarska vlaknina, nizkoenergetické plnidlo, nosi¢ ardma



e derivatizované
ethery
karboxymethylcelulosa (sodna stil)
methylcelulosa
hydroxypropylcelulosa
zahustovadla, stabilizatory emulzi, retardéry ledu

modifikované skroby

= preménéné (konvertované, degradované)
= zesiténé
= stabilizované

= jinak modifikované

premeénéné
e kyselou hydrolyzou (modifikované kyselinami)

rozpustny Skrob



e oxidaci (bélené a oxidované)

bélené skroby
(peroctova kyselina, H,0,, NaOCl, KMnO,, (NH,),S,0,, chlor)

oxidované (tataz cCinidla v alkalickém prostredi)
e zahrevem (dextrinované)
bilé dextriny (nejkyselejsi prostredi, kratka doba zahrevu, nizsi teploty)
zluté dextriny
britské gumy (nejméné kyselé prostredi)
zesiténé skroby
adipaty, fosfaty
stabilizované
estery Skrobu (acetaty, fosfaty, sukcinaty aj.)
ethery (hydroxyalkylethery aj.)
jinak modifikované
zpravidla kombinaci: kyselé hydrolyzy a dextrinace
dextrinace se zesiténim

plisobenim enzymu



emulgatory

hydrofobni cast
hydrofilni cast (anion, kation, amfoterni)

neionogenni

ionogenni (anionaktivni, kationaktivni)

HLB nepolarni= 1 @
o CH,-0—C—(CH,)~ CH,
polarni = 20 | 0 "
CH—0—C—(CH,)~CH;
® :
CH;-O—p—O0—CH2-CH2-N (CH3)3
prirozené LS
fosfolipidy (lecithin)  ionogenni == cholin (hlavni slozka)

monoacylglyceroly neionogenni



syntetické
estery glycerolu a jejich derivaty (polyglyceroly)

mn - —“_R 1
CH,~O—C—R (HrO7C CH,"O—C—(CHy)~CH;
CH-OH
CH—OH H-O—(CH,CH,O)H
q oH CH=0— (CH,CH,0)!
CH;—OH CH,~O7 €7 CHTCH; CH;~0—(CH,CH,0)H
monoacylglycerol ester s mlécnou kyselinou ether s ethylenoxidem

estery sorbitanti

HO OH OH Span

HO OH
_OH 0
O CH 9) Il
I Tl e CH,—0—C—R
CH,—O0—C—R

ester 1,4-sorbitanu ester 1,5-sorbitanu

Tween




O
Il

estery sacharosy CH,-0-C-R
OH H
OH OH

6-monoester sacharosy

estery hydroxykyselin

W
?—C—R
CH;- CH—ﬁ— 00— (IjH— (I%—O—(FH—COOH

O CH; O CH;

ester trimeru kyseliny mlécné



dalsi pridatné latky
e zpevnujici
stény bunék ovoce a zeleniny(CaCl,)
e umoznujici formulaci vyrobku
nosice aromatickych latek (Skroby, dextriny)
plnidla (polysacharidy)
adheziva (Skroby, dextriny, fosfaty, rekonst. maso)

latky k povrchové upraveé (vosky)

zmékcovadla a humektanty (MAG, oleje)




e pomocné
protispékavé latky (SiO,)
katalyzatory (Ni, MeONa)
ciridla (zelatina, tannin, PVPP)
tvorici zakaly (gumy, oleje/Br, slupky citrust)
stabilizatory disperzi (arabska guma)
pénotvorné (povrchové aktivni, NO, saponiny)
odpénovace (povrchoveé aktivni latky)
mazadla a uvolnujici latky (Skrob, MgSiO,)
sekvestranty (chelatacni ¢inidla)

balici plyny

e synergisty a potenciatory
e propelanty
e rozpoustédla



