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kontrola potravín. Zborník odborných prác z XX. vedeckej konferencie s medzinárodnou účasťou 

online. Nitra: Garmond. 74 s. ISBN 978-80-8266-029-9. zvaná přednáška, přednesl Rajchl 

2. KOUŘIMSKÁ L., KVASNIČKA F., KUREČKA M., RAJCHL A., ŠKVOROVÁ P., KULMA M.: Taurin v hmyze 

jako potravina a krmivo, Bezpečnosť a kontrola potravín, 29. - 31. 3. 2023, Piešťany, Slovenská 

republika, str. 92 – 97. sborník: GOLIAN, Jozef - ČAPLA, Jozef (eds.). 2023. Bezpečnosť a kontrola 

potravín. Zborník vědeckých prác z XX. vedeckej konferencie s medzinárodnou účasťou online. Nitra: 

Garmond. 74 s. ISBN 978-80-8266-028-2. přednesla Kouřimská 

3. ČÍŽKOVÁ H., ŠÍSTKOVÁ I., KRUŽÍK V., RAJCHL A.: Využití olfaktometrie pro hodnocení senzorických 

vlastností potravin, Bezpečnosť a kontrola potravín, 29. - 31. 3. 2023, Piešťany, Slovenská republika, 

str. 23 – 27. sborník: GOLIAN, Jozef - ČAPLA, Jozef (eds.). 2023. Bezpečnosť a kontrola potravín. 

Zborník odborných prác z XX. vedeckej konferencie s medzinárodnou účasťou online. Nitra: Garmond. 

74 s. ISBN 978-80-8266-029-9. zvaná přednáška, přednesla Čížková 

4. RAJCHL A.: Změny výživové hodnoty ovoce a zeleniny v běhu času, XIX. Vedecká konferencia s 

medzinárodnou účasťou, Bezpečnosť a kontrola potravín, 6. - 8. 4. 2022, Piešťany, Slovenská 

republika, str. 64 – 67. sborník: GOLIAN, Jozef - ČAPLA, Jozef (eds.). 2022. Bezpečnosť a kontrola 

potravín. Zborník odborných prác z XIX. vedeckej konferencie s medzinárodnou účasťou online, 

Piešťany, 6. 4. – 8. 4. 2022  [online]. Nitra: Garmond. 118 s. ISBN 978-80-8266-006-0. Dostupné na: 

https://doi.org/10.15414/2022.bkp22-zop, zvaná přednáška, přednesl Rajchl 

5. RAJCHL A., POHŮNEK V., SMRŽ F., KVASNIČKA F.: Development of a new food products based on 

byproducts of food processing, The 2nd International konference on efficient production and Processing 

ICEPP – 2021m February 25-26, 2021, Zoom konference, zvaná keynote přednáška 

6. RAJCHL A.: Food reformulation – a challenge (not only) for the food industry, 5th IMEKO FOODS, 16-

18 September 2020, Prague, Czech Republic, Book of Abstracts ISBN 978-80-213-3036-8, zvaná 

keynote přednáška 

7. ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A.: Způsoby falšování potravin, Sborník přednášek a posterů Hygiena a 

technologie potravin - XLIX. Lenfeldovy a Höklovy dny, str. 11 - 14, Brno, 16. - 17. 10. 2019. ISBN 

978-80-7305-828-9. zvaná přednáška 

8. RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Metody detekce falšování potravin. Sborník přednášek a posterů Hygiena a 

technologie potravin - XLIX. Lenfeldovy a Höklovy dny, str. 53 - 56, Brno, 16. - 17. 10. 2019. ISBN 

978-80-7305-828-9. zvaná přednáška 

9. HRUBÁ M., PIVOŇKA J., KULIŠŤÁKOVÁ-CAHLÍKOVÁ N., KUNA M., RAJCHL A.: Zhodnocení reformulací 

masných výrobků přídavkem ořechů, Skalský dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

10. HORSÁKOVÁ I., POHŮNEK V., RAJCHL A., ŠEVČÍK R.: Využití bakteriofágů při výrobě potravin, Skalský 

dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

11. RÝDLOVÁ L., JUHÁSZOVÁ G., ŠEVČÍK R., RAJCHL A.: Vývoj receptury ovocné pomazánky se sníženým 

obsahem přidaného cukru, Skalský dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

12. RAJCHL A.: Reformulace potravin – výzva (nejenom) pro potravinářský průmysl, XLIX. Symposium o 

nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

Přednesl Rajchl – zvaná plenární přednáška 

13. PIVOŇKA, J, HRUBÁ M., RAJCHL A.: Dvojí kvalita potravin – báje versus fakta, XLVIII. Symposium o 

nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 28. – 30. 5. 2018. 

14. HRUBÁ M., PIVOŇKA J., VALENTOVÁ M., RAJCHL A.: Systém hodnocení kvality potravin u vybraných 

komodit, XLVIII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká 

republika, 28. – 30. 5. 2018. 

15. RÝDLOVÁ L., POHŮNEK V., RAJCHL A., ŠEVČÍK R.: Využití lněné vlákniny při výrobě masných 

polotovarů a masných výrobků, XLVIII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, 

Skalský dvůr, Česká republika, 28. – 30. 5. 2018. 

https://doi.org/10.15414/2022.bkp22-zop


16. ŠKORPILOVÁ T., RÝDLOVÁ L., KOBEROVÁ E., RAJCHL A.: Využití ergosterolu jako markeru mikrobiální 

kvality rajčat, XLVIII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 

Česká republika, 28. – 30. 5. 2018. 

17. RAJCHL A.: Současné metody konzervace potravin ve světle historického vývoje, XLVII. Symposium o 

nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 22. – 24. 5. 2017. 

Přednesl Rajchl – zvaná přednáška 

18. HRUBÁ M., RAJCHL A.: Využití techniky LAMP pro identifikaci patogenních mikroorganismů 

v potravinách, 27. Kongres Československé společnosti mikrobiologické, Praha 7. 9. – 9. 9. 2016, 

Praha, sborník str. 50, ISBN 978-80-270-0136-1 

19. PRCHALOVÁ J., RAJCHL A.: Hodnocení kvality a autenticity jednodruhových bylinných čajů, XLVI. 

Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 23. - 25. 5. 

2016 

20. AL-BALAA D., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Nutrition facts and analysis of egg cholesterol, Výživa, 

potraviny a zdraví, VI., studentská konference, 20. 11. 2014, Praha 

21. PRCHALOVÁ J., RAJCHL A.: Hodnocení kvality stolních hořčic na českém trhu, XLIV. Symposium o 

nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 2014, přednesla 

Prchalová 

22. KRUŽÍK V., GRÉGROVÁ A., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Profil těkavých látek jako nástroj hodnocení 

kvality a autenticity medu, XLIV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský 

dvůr, Česká republika, 2014, přednesl Kružík 

23. NERADOVÁ E, RAJCHL A., KVASNIČKA F., ČÍŽKOVÁ H.: Možnosti odhalení přibarvování výrobků 

z červeného ovoce, XLIV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 

Česká republika, 2014, přednesla Neradová 

24. ŠEVČÍK R., POHŮNEK V., PIVOŇKA J., KVASNIČKA F., RAJCHL A., VOLDŘICH M.: Analytické parametry 

hodnocení jakosti masných výrobků. XLIII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení 

potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 27. -29. 5. 2013, přednesl Ševčík 

25. GRÉGROVÁ A., ČÍŽKOVÁ H., ŠNEBERGROVÁ J., RAJCHL A., ŠEVČÍK R.: Cholesterol jako marker 

vaječného podílu ve výrobcích s deklarovaným obsahem vajec, Hygiena a technologie potravin XLII. 

Lenfeldovy a Hőklovy dny, sborník přednášek a posterů str. 16-19, vydáno na CD, 17. - 18. 10. 2012, 

VFÚ Brno, ISBN 978-80-7305-632-2, přednesla Šnebergrová 

26. RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H., ŠEVČÍK R., PRAŽÁKOVÁ Š., VOLDŘICH M.: Kvalita a autenticita rybích filetů, 

Hygiena a technologie potravin XLII. Lenfeldovy a Hőklovy dny, sborník přednášek a posterů str. 31-

34, vydáno na CD, 17. - 18. 10. 2012, VFÚ Brno, ISBN 978-80-7305-632-2, přednesl Rajchl 

27. ŠEVČÍK R., PIVOŇKA J., ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A., POHŮNEK V., VOLDŘICH M.: Stanovení obsahu masa 

v masných výrobcích, Hygiena a technologie potravin XLII. Lenfeldovy a Hőklovy dny, sborník 

přednášek a posterů str. 37-40, vydáno na CD, 17-18. 10. 2012, VFÚ Brno, ISBN 978-80-7305-632-2, 

přednesl Ševčík 

28. FAJFR D., ŠEVČÍK R., MUKAŘOVSKÁ V., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H., VOLDŘICH M.: Nedeklarované barvení 

sýrů, Mléko a sýry, 24. 1. 2012, Praha, Česká republika, sborník str. 40-43, ISBN 978-80-7080-838-2 

29. ČÍŽKOVÁ H., HORSÁKOVÁ I., RAJCHL A., ŠEVČÍK R., ŠNEBERGROVÁ J., VOLDŘICH M.: Laické metody 

detekce falšování. XLI. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 

Česká republika, 23. - 25. 5. 2011. 

30. HORSÁKOVÁ I., ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A., VOLDŘICH M., KUBÁTOVÁ A.: Výskyt 1,3 – pentadienu v 

potravinách. XLI. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká 

republika, 23. - 25. 5. 2011. 

31. RAJCHL A., LUKEŠOVÁ D., ČÍŽKOVÁ H., VOLDŘICH M., PANOVSKÁ Z.: Detekce přídavku 

aromatizujících preparátů do vín, 5. seminář, Pivovarství a kvasné technologie, 2008, Praha 

32. RAJCHL A., OPATOVÁ H., AUGUSTINOVÁ J., PRAŽÁKOVÁ Š.: Kvalita a autenticita zmrazených filetů z 

mořských ryb, XXXIX. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 26. 

- 28. 5. 2008. 

33. ČÍŽKOVÁ H., HORSÁKOVÁ I., RAJCHL A., ŠEVČÍK R., ŠNEBERGROVÁ J., VOLDŘICH M.: Laické metody 

detekce falšování, XLI. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 23. 

- 25. 5. 2011 



34. HORSÁKOVÁ I., ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A., VOLDŘICH M., KUBÁTOVÁ A.: Výskyt 1,3-pentadienu v 

potravinách, XLI. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 23. - 25. 

5. 2011 

35. ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A., VOLDŘICH M.: Autenticita nealko nápojů, současný stav. Symposium 

NEALKO 2010. Brno, ČR, 23. - 24. 11. 2010 

36. ČÍŽKOVÁ H., ŠEVČÍK R., RAJCHL A., ŠNEBERGROVÁ J., VOLDŘICH M.: Průkaz vracení aroma do 

ovocných šťáv, XL. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 3. - 5. 

5. 2010 

37. VOLDŘICH M., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H., PODROVÁ M., KVASNIČKA F.: Kvalita a autenticita medu, 

XXXIX. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 26. - 28. 5. 2008. 

38. ŠEVČÍK R., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H., VOLDŘICH M., VOJTKOVÁ M.: Antioxidační kapacita a obsah 

nutričně významných látek výrobků ovocné dětské výživy, XXXIX. Symposium o nových směrech 

výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 26. - 28. 5. 2008. 

39. VOLDŘICH M., ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A., PÁTKOVÁ J., MELZOCH K., ŠEVČÍK R.: Falšování vína 

aromatickými koncentráty, XXXVI. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, 

Skalský dvůr, 23. - 25. 5. 2005. 

 

 

 

Postery na vědeckých konferencích: 
 

 

 

1. SISTKOVA I., KRUZIK V., RAJCHL A., KYSELKA J., CIZKOVA H.: Effescts of Different Processing 

Methods on the Qualitative Parameters of Rapeseed Oil, 10th Internationl Symposium on Recent 

Advances in Food Analysis, Prague, September 6-9, 2022. 

2. ČÍŽKOVÁ H., FIANTOKOVÁ T., GRÉGROVÁ A., KRUŽÍK V., SLUKOVÁ M., SKŘIVAN P., RAJCHL A.: Profil 

těkavých látek vek v závislosti na použitém kvasu nebo omládku, XIX. Vedecká konferencia 

s medzinárodnou účasťou, Bezpečnosť a kontrola potravín, 6. - 8. 4. 2022, Piešťany, Slovenská 

republika, zvaná přednáška, sborník:  GOLIAN, Jozef - ČAPLA, Jozef (eds.). 2022. Bezpečnosť a 

kvalita potravín. Zborník vedeckých prác [online]. Nitra: Garmond. 329 s. ISBN 978-80-8266-007-7. 

Dostupné na: https://doi.org/10.15414/2022.sqf22-psp 

3. TOBOLKA A., PELIKOVSKÁ M., HORSÁKOVÁ I., RÝDLOVÁ L., RAJCHL A.: Vliv obsahu cukru na růst 

mikroorganismů při zpracování a skladování ovocných pomazánek, XIX. Vedecká konferencia s 

medzinárodnou účasťou, Bezpečnosť a kontrola potravín, 6. - 8. 4. 2022, Piešťany, Slovenská 

republika, str. 322 – 227. sborník:  GOLIAN, Jozef - ČAPLA, Jozef (eds.). 2022. Bezpečnosť a kvalita 

potravín. Zborník vedeckých prác [online]. Nitra: Garmond. 329 s. ISBN 978-80-8266-007-7. Dostupné 

na: https://doi.org/10.15414/2022.sqf22-psp, best poster award 

4. HANKOVÁ M., MÁLKOVÁ M., ČÍŽKOVÁ H., KRUŽÍK V., RAJCHL A.: Vliv reformulace čerstvých 

nezrajících sýrů na profil těkavých a senzoricky aktivních látek, Food Technology, Food Quality, Praha 

22. 2. 2022. 

5. RÝDLOVÁ L., MAKRLÍKOVÁ E., ŠKORPILOVÁ T, RAJCHL A.: Vliv obsahu cukru na kinetiku degradace 

anthokyanů při sváření jahodových pomazánek, Food Technology, Food Quality, Praha 22. 2. 2022. 

6. ŠKORPILOVÁ T., TOBOLKA A., KŘÍŽOVÁ D., RAJCHL A.: Vliv reformulace čerstvých nezrajících sýrů na 

chemické složení, Food Technology, Food Quality, Praha 22. 2. 2022. 

7. TOBOLKA A., ČAKAROV P., RAJCHL A.: Fortifikace syrovátkového nápoje kyselinou listovou, Food 

Technology, Food Quality, Praha 22. 2. 2022. 

8. BAUER J., BEŇO F., POHŮNEK V., KORANDOVÁ R, ŠEVČÍK R., RAJCHL A.: Využití sorpčních izoterem 

k hodnocení kvality trvanlivých masných výrobků, Food Technology, Food Quality, Praha 6. 2. 2020, 

ISBN 978-80-7592-061-4. 

9. RÝDLOVÁ L., KONSUO M., HRUBÁ M., PIVOŇKA J., ŠKORPILOVÁ T., RAJCHL A.: Hodnocení kvality 

zelených čajů dostupných na českém trhu, Food Technology, Food Quality, Praha 6. 2. 2020, ISBN 

978-80-7592-061-4. 

https://doi.org/10.15414/2022.sqf22-psp
https://doi.org/10.15414/2022.sqf22-psp


10. TOBOLKA A., ŠKORPILOVÁ T., DVOŘÁKOVÁ Z., CUSIMAMANI E. F, RAJCHL A.: Hodnocení kvality chilli 

papriček, Food Technology, Food Quality, Praha 6. 2. 2020, ISBN 978-80-7592-061-4. 

11. RÝDLOVÁ L., ČAKAROV P., RAJCHL A.: Průzkum obsahu soli ve vybraných výrobcích dostupných na 

českém trhu, Skalský dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

12. HORSÁKOVÁ I., MIASNIKOVÁ K., POHŮNEK V., RAJCHL A.: Prodloužení trvanlivosti minimálně 

opracované zeleniny, Skalský dvůr, Česká republika, 27. – 29. 5. 2019. 

13. RÝDLOVÁ L., JUHÁSZOVÁ G., ČAKAROV P., ŠEVČÍK R., RAJCHL A.: Dostupnost potravinářských výrobků 

pro osoby trpící diabetem a obezitou na českém trhu, XLVIII. Symposium o nových směrech výroby a 

hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 28. – 30. 5. 2018. 

14. POHŮNEK V., BAUER J., ŠEVČÍK R., ŠKORPILOVÁ T., RAJCHL A.: Trendy v masných výrobcích typu 

Corned Beef a Pulled Pork, XLVIII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, 

Skalský dvůr, Česká republika, 28. – 30. 5. 2018. 

15. POHŮNEK V., RÝDLOVÁ L., HOŘEJŠÍ D., RAJCHL A., ŠEVČÍK R.: Vliv kulinární úpravy na tepelné 

opracování masa, XLVII. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 

Česká republika, 22. – 24. 5. 2017. 

 

16. HRUBÁ M., PRCHALOVÁ J., RAJCHL A.: Hodnocení mikrobiálních biofilmů pomocí DART/TOF-MS. 

Sborník Celostátní přehlídky sýrů 2016 - Výsledky přehlídek a sborník konference Mléko a sýry (ed. 

Štětina J., Čurda L.), VŠCHT Praha 2016, str. 159-162, Praha, 19. - 20. 1. 2016. ISBN 978-80-7080-

XXX-X 

 

17. PRCHALOVÁ J., DVOŘÁKOVÁ Z., KOVAŘÍK F., RAJCHL A.: Využití techniky DART/TOF-MS pro 

hodnocení kvality a autenticity kakaových výrobků, XLVI. Symposium o nových směrech výroby a 

hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 23. - 25. 5. 2016 

 

18. HRUBÁ M., PRCHALOVÁ J., RAJCHL A.: XXIV. Tomáškovy dny mladých mikrobiologů, 4.-5. Června, 

Brno 2015 

 

19. NERADOVÁ E., GRÉGROVÁ A., KOVAŘÍK F., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Možnost odhalení přibarvování 

ovocných přesnídávek s jahodami a jablky, XLV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení 

potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 25-27.5.2015 

 

20. AL-BALAA D., PRCHALOVÁ J., KRUŽÍK V., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Combined approach for 

characterisation and quality evaluation of apple juices – DART-TOF MS implementation, XLV. 

Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 25-

27.5.2015 

 

21. GRÉGROVÁ A., KRUŽÍK V., KOVAŘÍK F., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Posouzení kvalitativních parametrů 

100% šťáv z kustovnice cizí, XLV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, 

Skalský dvůr, Česká republika, 25-27.5.2015 

 

22. PRCHALOVÁ J., KOVAŘÍK F., RADOVSKÁ V., RAJCHL A.: Využití techniky DART/TOF-MS pro 

hodnocení kvality a autenticity bylinných čajů, XLV. Symposium o nových směrech výroby a 

hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká republika, 25-27.5.2015 

 

23. PRCHALOVÁ J., ČÍŽKOVÁ H., RAJCHL A.: Hodnocení kvality a autenticity ledových čajů metodou 

DART/TOF-MS, XLV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, 

Česká republika, 25-27.5.2015 

 

24. ŠKORPILOVÁ T., PIPEK P., RAJCHL A.: Sledování čerstvosti masa: Nové možnosti. Hygiena a 

technologie potravin, 4 str. na CD. XLIV. Lenfeldovy a Höklovy dny, 15. a 16. října 2014. ISBN 978-

80-7305-728-2. 

 

25. PRCHALOVÁ J., KOVAŘÍK F., NERADOVÁ E., RAJCHL A.: Stanovení fenolových látek metodou DART-

MS-TOF, XLIV. Symposium o nových směrech výroby a hodnocení potravin, Skalský dvůr, Česká 

republika, 2014 

 



26. KRUŽÍK V., HOFMANOVÁ A., PRCHALOVÁ J., RAJCHL A., ČÍŽKOVÁ H.: Možnosti využití techniky 

DART-TOF/MS pro rychlé posouzení autenticity čokolád, XLIV. Symposium o nových směrech 
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