Chcete se podivat, jak to u nds vypada?
Chcete se zdokonalit v laboratorni ¢innosti?

Zajima vas problematika technologie ovoce/zeleniny, kvalita a autenticita
potravin?

Tak nevahejte a navstivte mé!

Prace v malém kolektivu — Osobni pfistup —Zajimava témata — Moderni
pristrojové vybaveni — Uzka spoluprace s priimyslem

V letnim semestru budu vyucovat:

Produkce potravinarskych surovin - N324002
Rozsah, examinace: letni s.: 2/0 Zk (kredity: 3)

Pfedmét je zaméfen na problematiku produkce jednotlivych potravinarskych surovin.
Diskutovana je problematika samotné produkce, skladovani, a poskliziovych manipulaci.
Student je seznamen se zakladnimi kvalitativnimi parametry vybranych surovin, a to
zivocisného i rostlinného puvodu. Posluchadi jsou seznameni i s legislativnimi aspekty a
zemédélskymi standardy majicimi vliv na produkci potravinarskych surovin. Pfedmét posiluje
informovanost o globalnim pfistupu k vyrobé potravin dle pfistupu ,,od farmy po vidli¢ku*.

. Vyznam a postaveni zemé&d¢lstvi a potravinaiského primyslu

. Spotieba surovin, zaji§téni surovin - legislativni rdmec

. Faktory ovliviiujici produkci rostlinnych surovin

. Ekologické aspekty zemédélské produkce

. Produkce obilovin (vCetné ryze, kukufice a minoritnich plodin)
. Luskoviny, olejniny, brambory, cukrodarné plodiny

. Vinna réva, chmel

. Produkce ovoce a zeleniny

9. Principy skladovani a ptepravy rostlinnych surovin

10. Uzitkové vlastnosti hospodaiskych zvifat

11. Produkce veptového masa, hovéziho masa a mléka

12. Produkce driibeziho masa a vajec

13. Ryby a ostatni vodni Zivocichoveé

14. Hygienické aspekty produkce a skladovani zivoc¢isnych surovin
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