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SHP - SVP

« SHP — spravna hygienicka praxe
 SVP — spravna vyrobni praxe
 MZe — vzorove prirucky

* Povinnost zaveést pro :

¢ zemedelskou prvovyrobu

¢ vyrobu potravin

¢ prodej potravin

¢ hromadné stravovani



Pristup EU

»> Zpfisnéni pozadavku na zdravotni
nezavadnost potravin

» Zajisteni bezpecnych potravin v celem
potravinovem retezci

» Preventivni pristup (SHP, SVP, HACCP)

» Flexibilita HACCP« SHP (farmy, malé
podniky, tradiCni vyroby)

» Odpovednost — provozovatel
potravinarskeho podniku



SHP-SVP-HACCP

Souvislost mezi GMP/GHP a HACCP:

E

GMP/GHP




Legislativhi ramec — ,hygienicky
balicek”

Pravni predpisy — minimalni hygienickée
pozadavky

Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady
(ES) C. 178 /2002, C. 852 / 2004,

C. 853 /2004, €. 854 / 2004, ¢C. 882 / 2004
(nevztahuje se na domaci pripravu)

Maly podnik (vyroba pro mistni trh) —
vnitrostatni predpisy



SHP — SVP legislativa

-

22222222




Legislativni ramec

 Vnitrostatni doporuceni :

- hormy

- prirucky (SHP / SVP) — www.mze.cz

d Zdroje :

« Codex Alimentarius

* nove vedecké poznatky

 Vyjimky — schvaleni Evropske komis




Definice

 Hygiena potravin — opatreni a
podminky nezbytne pro omezovani rizik
a pro zajisteni vhodnosti potraviny pro
lidskou spotrebu s prihlednutim k
jejimu urcenemu pouziti

» Kriterium hygieny vyrobniho procesu —
prijatelne fungovani vyrobniho procesu
(nevztahuje se na vyrobky)



Specificka opatreni -
,hygienicky balicek”

‘*omezeni kontaminace (biologicke |
chemicke)

¢ dodrzovani mikrobiologickych kriterii (pro
potraviny i pro vyrobni proces)

*» kontrola teploty

¢+ dodrzeni chladirenského (mrazirenskeho)

retézce @




Specificka opatreni -
,hygienicky balicek”

“*hygiena a sanitace ve vyrobe
¢ odbéry vzorku a jejich analyza

(Narizeni X vnitrostatni predpisy)




SHP

« SHP — opatreni a pravidla nezbytna pro
vyrobu zdravotne nezavadnych a jakostne
vyhovujicich potravin

° SVP— SHP <« HACCP



SHP — Hygiena vyrobnich prostor a
zarizeni
» 1. Lokalita

- Zdroje kontaminace (zaplavy, skudci,
exhalace)

- Odstraniovani odpadu
- Cesty a vnejsi prostory — zpevnene,
Cistitelné









SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni
» 2. Budovy

- Odpovidajici konstrukce, dobry stav

- Oddéelené prostory — rizeny chod
vyrobniho procesu (krizova kontaminace)

- Zabrana vstupu kontaminace a Skudcu
(zakryte otvory)



I 11ite Lilling floor
Black killing floor




SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni
Podlahy, steny, stropy — netoxicky, hladky,
odolny, snadno cCistitelny material
Podlahy — sklon, odtok vody—kanalizace
(sifonaze)
Rozvody — zakryté (kondenzat, plisne)

Okna — pevné uzavrena, site, sikme
parapety
Dvere — omyvatelny material, tesneni















Strop - plisen




SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni

- Osvetleni — Intenzita, kryty

- Oddeleni ,,cistych* a ,,spinavych*
prostor

- Vetrani — z Cistych do spinavych prostor
(zapach, kondenzace vihkosti)

- Teplota — mrazirny -18 °C, chladirny do

+5 °C, rizikove vyrobky do +12 °C, teplé
prostory do +25 °C






SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni
» 3. Voda

- Pitna voda — kontrola v misté odberu
vyroba (voda,para, led), sanitace

- Uzitkova voda — oddelene oznacené
rozvody
- Kanalizace — vodni uzavery, CistiCky
odpadnich vod TX
4
‘ lb

i.'




SHP — Hygiena vyr. prostor a

zarizeni
» 4. Odpady
- Kontejnery — oznacene, uzavrene,
Cistitelne
- Oddélené prostory VZP (chlazené),
znacene

- Odstranovani, likvidace




SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni
> 5. Nebezpecne latky
(Cistici prostredky, rozpoustedila ...)
- znaceni, skladovani, manipulace
- pouze povereni pracovnici

- . -



SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni
» 6. Zarizeni
(predmeéty a zarizeni prichazejici do styku s
potravinami)
- Technicky stav — udrzba
- Cisténi (kontaminace)
- Monitoring
- Obaly









SHP — Hygiena vyr. prostor a
zarizeni

» 7. Transportni prostredky

(lozneé prostory aut, cisterny)
- Vhodny material
- Cistitelnost
- Krizova kontaminace
- Teplota - monitoring




SHP — Hygiena osob

 Povinnosti zameéstnavatele :

p sainy — venkovni odevy—pracovni odevy
a obuv

o hygienicka smycka — sprcha, umyvadla

o umyvadla (satny, WC, vyrobni prostory)
bezdotykova umyvadla — rizikové komodity

~ mydlo, desinfekce, jednorazove rucniky,
osousece

o \WC — mimo vyrobni prostory



Satna ,Spinava“


http://www.kwesto.cz/shop/product/M14898/Su%C5%A1ic%C3%AD+sk%C5%99%C3%AD%C5%88+na+od%C4%9Bvy.html?article=601778
http://www.steinhauser.cz/admin/img.php?p=img_text_cl_galerie&width=max&idobrazku=64
http://www.kwesto.cz/shop/nav/EN_UK_23602/4294967185/%C5%A1atny/p%C5%99%C3%ADslu%C5%A1enstv%C3%AD.html

Hygienicka smycCka



http://www.steinhauser.cz/admin/img.php?p=img_text_cl_galerie&width=max&idobrazku=223
http://server1.iprezentace.com/steinhauser.cz/admin/img.php?p=img_text_cl_galerie&width=max&idobrazku=61




Myti rukou




SHP — Hygiena 0sob - pokr.

o denni mistnost (jidelna)
g pracovni odevy a obuv — Cisté
p pracovni pomucky (zastéry, bryle, rukavice)

p oddeleni ,Cistych” a ,,necCistych” prostor,
zabranit kfizeni cest pracovniku

p skoleni — hygienicke minimum
g zabranit vstupu zvirat a nepovolanych
0sob do vyr. prostor e




Obrazek - ldealni pracovni odév

B e
bity plast |— "] |zakeyva vias

Spréimé nasazené
pokryvka hlavy




SHP — Hygiena 0sob - pokr.

* Povinnosti zameéstnancu :
o preventivni prohlidky

p zdravolni prukaz

a hlasit onemocnéni Nemoont prrcemict o)
o dodrzovat osobni hygienu

o dodrzet specifické pozadavky I




SHP — Hygiena 0sob - pokr.

* Pracovnik musi :

previékat se do Cistého pracovniho
odevu

nosit pokryvku hlavy (rukavice, rousky)
myt si ruce (pfi zahajeni nebo .
preruseni prace, po zaspineni
a pouziti WC) ?
mit Ciste nehty
ucastnit se skoleni



http://en.wikipedia.org/wiki/File:OCD_handwash.jpg

Myti rukou - jak

1 - UplIné& namo¢ 2 - Namydli

4 - Oplachni 5 - Osus



Myti rukou - kdy

PokaZdé pfi znovuzaha-  Pred krajenim nebo pred Po kontaktu se Spinavymi

jeni prace. manipulaci s citlivymi nebo zemi znecisténymi
produkty. predmety.
F lﬁ | - o ——
. e o
7 o -
Po ¢isténi nosu Po opusténi toalet.

(smrkani, kychani). - .



SHP — Hygiena 0sob - pokr.

* Pracovnik nesmi :

¢ vnaset do vyr. prostor osobni veci

¢ nosit ve vyr. prostorach hodinky, sperky

¢ ve vyr. prostorach jist, pit, kourit, plivat,
cesat se ...

¢ prechazet z ,necistych” do ,Cistych” zon
(bez prevleceni)




urcenycn pro oso
hygie




SHP —Hygiena zivotniho prostredi

»Vyrobce (prodejce) potravin nesmi byt
zdrojem kontaminace, pachu, prachu,
hluku apod. pro okoali.




SVP

* VVsechny stupnée vyroby :

* Prvovyroba — Suroviny — Priprava
vyroby — Zpracovani — Baleni —
Skladovani — Distribuce — Nabidka
spotrebiteli

* Pracovni operace < hygiena






SVP - pokr.

« SVP:

* receptury

» technologicke postupy (SOP)
* teplotni rezimy

* HACCP

* sanitace

» DDD
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SVP - pokr.

* Je nutne :

» zabranit kontaminaci (vC. krizoveé)

» zajistit odpovidajici teplotni podminky
(vyrobni proces, skladovani, doprava)

< kontinuita vyr. procesu (¢asové prodlevy)
*» kvalita a bezpecnost surovin (pfidatné I.)

“* vybaveni a Cistota vyrobnich prostor
(drevo, zbytky, nedistoty, toxickeé |., skudci, cizi
castice, prach, kondenzace vody, plisne)
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*

*



potravinol










SVP - pokr.

v Potraviny, které nesplnuji poZzadavky na
jakost a zdravotni nezavadnost

- neuvadet do obehu
- prepracovat
- zlikvidovat
v Dohledatelnost (krok vzad, krok vpred)



Sanitace

* rezim uklidu, cisteni, myti, desinfekce
¢ sanitacni plany
s+ dokumentace a kontrola

*»» DDD (specializovane firmy, plan,
kontroly)

- lapace hmyzu, pasti, navnady

- prevence — zamezeni pruniku hmyzu,
ptaku a hlodavcu do budov



DDD - pikl.

[ 38

~

'Adezz.n s.r.5.




Skudci - hmyz, hlodavci, ptaci ...
o Prevence - zavedeny postup kontroly skudcu

Oddéleni ploch s riznym zpusobem vyuziti (baleni,
skladovani, expedice)

Sité v oknech

Elektrické lapace hmyzu

Feromonove lapacCe

Zavrena vrata, dvere

Plastové zavesy ve vratech
Samozaviraci vrata

Vnitfni a venkovni navnady pro hlodavce
Plynovani (formaldehyd, kyanovodik)



Sanitace - pokr.

* Sanitacni plan:
* Plan budovy a cest (Cisté a necisté zony)

= Pouzivane sanitacni prostredky a
pomucky (ukladani, oznac¢ovani)

» Postupy ( kde, co, jak, kdo, ¢etnost, kontrola,
skoleni)

» Prostory pro myti obalu a prepravnich
prostfedku

= Odpady — ukladani, likvidace
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Sanitace - pokr.

« Sanitacni prostredky (schvalené SzZU) ‘;
¢ fyzikalni — teplota, tlak, zareni (UV lampy)

¢ chemicke myci — louhy, kyseliny,
detergenty, kombinovane preparaty, peny,
enzymy

¢ desinfekcni — chlorove, jodoveé, peroxidy,
kvarterni amonioveé soli

* Desinfikuji se pouze ciste plochy !


http://www.zbozi.cz/items/?r=hint&itemType=new&q=sanitace




Penovani podlahy

-




Sanitace - pokr. postup

Priprava na cisteni

Odstranéeni hrubé nemstoty ///%
Predoplach teplou vodou (50 - 60 °C)
Hlavni Cistéeni (alkalické — kyselé)
U&inna doba

=
%
i




Sanitace - pokr. postup

.4 Oplach

| . N @
=N Konftrola Cistoty (vizualné) ///%
Desinfekce f
U¢inna doba
-&| Oplach (pitna voda)




CIP (cleaning in place)



Sanitace - vlivy

Schéma faktoril ovliviiuicich vysledek isténi:

A - FIXNI FAKTORY B | - VARIABILNI FAKTORY
. = Cisticf Mechanicka

NecCistota Design rostredek i3

Voda Materidl Teplota Cas




Sanitace - pokr.

— vliv podminek : s [
» a) fixnich - 4_"""
- design ~ hladke povrchy, jednoduchost
(oblost)

- material ~ drevo, hlinik, plast
- voda ~ tvrdost
- necistoty ~ druh, stupen




Konstrukéni poZadavky na zafizeni uréené pro vyrobu potravin
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HYGIENE RISK
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Sanitace - pokr.




Sanitace - pokr.

* b) variabilnich
- koncentrace prostredku
- teplota

- doba pusobeni 4
P L > - Ty o
- mechanicka sila =

« Pokyny vyrobce — specifikace (vlastnosti, oblast
poucziti), navody (informacni listy,atesty), pokyny
(skladovani, priprava, bezpecnost, likvidace)



Sanitace - pokr.

* VVybér sanitaCnich prostredku :
 spektrum ucCinnosti < vliv podminek
d rychly ucCinek

 ztrata ucinnosti

1 materialova snasenlivost

J ekonomika




Sanitace - pokr.

Kontrola sanitace :

g vizualni

o plochy, s nimiz prichazi potravina do styku
(stery, skapy)

o prostredi (stery, spady, aeroskop)

¢ mikrobiol. rozbor X rychlometody (ATP)

¢ biofilmy (adherentni bakterie — proteiny,
polysacharidy) — rychly proces, rezistence






4-5 min
15 -30 °C




odebrat vzorek aktivovat stér protrepat




LZALZNAM O MY IT1L A DEZINFEKCL NADOBDBIL | 3

Sledovany znak Postup sledovani Kritické meze
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Zaznam o napravném opatreni:



SHP / SVP prvovyroba

» Regulace kontaminace mykotoxiny,
tezkymi kovy a radioaktivnimi latkami
» Spravneé pouziti pripravku na ochranu

rostlin a IéCivych pripravku u
hospodarskych zvirat
» Zpusobilost pracovniku

» Krmiva (slozeni, skladovanl kontrola,
sledovatelnost)mirpss




SHP / SVP prvovyroba

» Likvidace odpadu (uhynula zvirata,
podestylka, trus, vykaly)

» Ochrana pred nemocemi prenosnymi na
Cloveka (i prostfednictvim potravin) ks

> Cistota zvirat

> Cistota zafizeni pouZivanych v = [
prvovyrobe (v¢. dopravnich prostiedk)

> Vedeni dokumentace (archivace)




Kontrola farma




SHP / SVP stravovaci provozy

» Odpovidajici udrzba, Cisteni a/nebo
desinfekce

= Zabraneni hromadeni necistot, styku s
toxickymi materialy, odlucovani castic do
potravin, kondenzaci vody, narustu plisni

* Vhodné teplotni podminky — monitoring
(suroviny, vyroba, skladovani, preprava)

* Hygiena osob
= Hygiena prostor




toje Clostridium %" ="

perfringens ol N
e



SHP / SVP prodej

* Pitna voda
= Teplotni rezimy
= Regulace Skudcu (DDD)

» Likvidace nebezpecnych a
nepozivatelnych vyrobku

= Baleni

= Skladovani (oddélit potraviny
od chemikalii a ostatnich materialu)

= Hygiena osob




SHP / SVP prodej

ANO NE



