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* Predmeét zakona :

- povinnosti podnikatelu pfi vyrobé potravin
a jejich uvadeni do obehu
- statni dozor ( —
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Pojmy

— produkce surovin
(surovina X potravina)

» Potraviny : a rostlinného pavodu
o zZivoCiSného puvodu

* Provozovatel potravinarskeho podniku

(PPP) :

» vyrobce, balirna

» distributor, sklady

» dovozce, vyvozce

» prodejce

50 let tradice vyroby syri v Sedi¢anech



Povinnosti provozovatelu
potravinarskeho podniku (PPP)

* Pri vyrobe potravin :

& dodrzovat povinnosti plynouci z legislativy
EU (+ narodni legislativy)

« ohlasovat zasoby potravin (SZPI—EK)

« dodrzovat pozadavky na zdravotni
nezavadnost a jakost (smyslové, fyzikalni,
chemickeé, mikrobiologicke)

& pouzivat jen takova zarizeni, postupy a
suroviny, které zajisti zdrav. nezavadnost



Povinnosti provozovatelu
potravinarskeho podniku (PPP) pokr.

« dodrzovat pozadavky pro obsah,
podminky a zpusob pouziti vitaminu, min.
latek a dalsich latek s nutricnim nebo
fyziologickym ucCinkem, latek pridatnych,
pomocnych a Iatek urcenych k aromatizaci
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« dodrzovat pozadavky na Cistotu

a identitu latek s nutricnim a fyziologickym
ucinkem



Povinnosti provozovatelu
potravinarskeho podniku (PPP) pokr.

« dodrzovat pozadavky pro druhy a

pripustna mnozstvi kontaminujicich latek
(rezidui pesticidu, toxikologicky vyznamnych latek a
produktt mikroorganism@) V potravinach a
surovinach

& neprekrocCit NPM zbytku veterinarnich l€Civ
a biologicky aktivnich latek v zivoCisné
vyrobe

& oznacit vyrobky v souladu s leqgislativou



Povinnosti PPP — pokr.

« dodrzovat zasady SHP a SVP (vyroba i

uvadeni do obehu-skladovani, manipulace, preprava)

& stanovit ve vyrobnim procesu kritické body
(HACCP)

& zajistit pravidelnou kontrolu vyrabenych
potravin (krmiv)

« zajistit DDD (evidence)
4 pouzivat pitnou vodu
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Povinnosti PPP — pokr.

4« oznamit zahajeni a ukonceni vyroby
organu statniho dozoru (SzPI, KVS, KHS)

& umoznit dozorovym organum kontrolu a
odbér vzorku

& prizpusobit vyrobu, prodej a dovoz
potravin situaci v krizovem stavu

« Za zdravotni nezavadnost a jakost
zodpovida PPP !!!



Povinnosti PPP — pokr.

e PPP, ktery dovazi potraviny nebo suroviny
ze tretich zemi je povinen predlozit
celnimu uradu osvédceni vydané
prislusSnym organem treti zeme potvrzuijici,
ze dovazena potravina nebo surovina
odpovida pozadavkim ES a zajistit
provedeni dalSi kontroly dovazeneé
potraviny nebo suroviny (pokud to
predpisy ES pozaduiji).



Povinnosti PPP — pokr.

e PPP u potravin nebo surovin urcenych na
vyvoz do tretich zemi je povinen dodrzovat
prislusné podminky a pozadavky na jakost
a zdravotni nezavadnost stanovené
pravnimi predpisy EU a prislusné treti
ZEME.

e Potravinu, kterd nevyhovuje zdravotnim pozadavkim a
predstavuje riziko ohrozeni zdravi, nelze vyvézt ani se
souhlasem organu v zemi urceni.



Baleni potravin

Pouzivat Ize jen takové obaly a obalove

materialy, ktere :

- chrani potravinu pred znehodnocenim -

- znemoznuji zamé&nu obsahu (bez otevieni) {

- neovlivnuji potravinu (senzoricky, zdravotné) i

- odpovidaji pozadavkum na predméty a
materialy prlchazejlm dostykus @
potravinami ; ~



http://www.zlp.cz/cz/produkty/sacky-pro-baleni-potravin/attachment/p1010442

Povinnosti PPP pri uvadeni
potravin do obehu

« skladovat, aby nebyla porusena zdrav

nezavadnost a jakost 4.

» vyloucit styk s latkami negativng = %

ovliviiujicimi 4 o

« dodrzovat skladovaci teploty !

& oddelene umistit a oznacit potraviny s
proslou min. trvanlivosti a potraviny k
jinemu pouziti



http://www.ceskenoviny.cz/tema/index_img.php?id=176918

Skladovaci teploty

Prode[]u maji povinnost udrzovat potraviny pri
teplotach stanovenych legislativou a tyto teploty takée

kontrolovat.
= 7 °C pro maso veprove, hovezi, skopove a velké zvere
= 4 °C pro maso dribeze, kralikll a drobné zvére
= 3 °C pro vnitrnosti
= 5 — 18 °C pro vejce (nekolisava teplota)

* 4 — 8 °C pro mlécne vyrobky jine nez UHT, sterilovane a
susené

= 0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu)

Ostatni vyrobky musi byt ulozeny pri teplotach stanovenych
vyrobcem.



Povinnosti PPP —pokr.
& vyradit z prodeje potraviny : r e
- s nevhodnym nebo poSkozenym ¢
- obalem =
- nespravne nebo nedostateCne znacené
- pachnouci

 neprodavat potraviny obsahuijici
kontaminanty a aditiva neuvedena ve
vyhlasce (bez schvaleni MZdrav.)

& prodavat pouze schvalené (mzdr.) potraviny
noveého typu




Povinnosti PPP - pokr.

« mit doklad o puvodu zbozi

& stahnout z obéhu zavadné
potraviny (RASFF)

+ dodrzovat hygienu prodeje
& volny obeh zbozi v EU




Uvadeni potravin do obehu

- Je zakazano uvadet do obehu potraviny : .
¢ jin€é nez zdravotne nezavadne

¢ klamave znacené nebo nabizené
klamavym zpusobem (bio,domaci,pfirodni,
cerstvy..., zemé puvodu)

¢ s proslym datem pouzitelnosti (spotreby)

¢ neznamého puvodu

¢ prekracujici nejvyssi pripustnou uroven
radiace

& ==



Uvadeni potravin do obehu

,cerstvy” — jen, je-li definovano v komoditni
vyhlasce (petivo, vejce, maslo ...)

,cerstvym chlebem nebaleny chleb,
Jehoz cely technologicky proces vyroby od pripravy
testa az po upeceni ¢i obdobnou tepelnou tpravu,
vCetné uvedeni do obehu, nebyl prerusen zmrazenim
nebo jinou technologickou upravou vedouci k
prodlouzeni trvanlivosti a ktery je zaroven nabizen k
prodeji spotrebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni

¢i obdobné tepelné uprave.”

Prakticky tymiz slovy je definovano Cerstvé
bézné pecivo a Cerstveé jemné pecivo.

Vyhlaska 182/2012 Sb.


http://www.pekarna-blaha.cz/imagePage.php?img=669_1

Falsovani potravin

Nedodrzeny podil surovin, zamena
surovin

- KecCupy (podil rajcat = lykopen, org. kyseliny)

- Instantni kava (Cekanka, slad = cukry)

- Oleje (mastné kyseliny)

- Med (cukry)

- Ovocné pomazanky, dzusy (polyfenoly, org.
kyseliny)

- Zmrzliny (tuk mlécny, rostlinny)

- Syr (tuk mlecny, rostlinny)

Cokoladové cukrovinky (rostllnny tuk)

SZPI




Falsovani potravin

« Mezi hlavni zpusoby falSovani potravin patri:
Zamena potraviny za jinou levnejsi
Nastavovani potraviny levnejsi slozkou
Pritomnost nedeklarovanych slozek
Nastaveni nebo falsovani potravin ke zlepsSeni
jejich vilastnosti
Nedodrzeni deklarovaneho technologickeho
postupu
Uvadeni vyssino nez skutecneho obsahu slozky
Nespravné uvadéni geografického puvodu nebo
zpusobu produkce
Zneuziti zname znacky




They won't
Findus in here!




Co neni falSovani ?

Pouziti levnejsich surovin, nahrazek, aditiv =
musi byt uvedeny ve slozeni

Tradi¢ni francouzska pastika a la Landaise
Slozeni: Veprova jatra 39 %, kureci jatra 10 %,
libové veprové maso, veprovy tuk, kofeni a
bylinky, sul.

Pastika s drubezimi jatry

Slozeni: veprové sadlo, veprova jatra (min.
20%), drabezi (min. 20%), cibule, kofeni,
veprova klze, sladka smetana,

latka zvyraznfujici chut’ glutaman sodny,
jedla sul, konzervant dusitan sodny. Obsah
tuku max. 31%



Slozeni: odstfedéné mléko, sudené
odstredéné mléko, Skrob, mlécné
bilkoviny, zelatina, zivé jogurtove

Slozeni : mléko, mlééna bilkovina,
ziva jogurtova kultura, probioticka kultura
Bifidobacterium, Lactobacillus acidophilus. kultury

Obsah tuku nejméné 3,5 %. '


http://www.potravinydomu.cz/data/W/e/k/phpWek1mb.jpg

