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Jakost

» Jakost — souhrn rysu a charakteristik
produktu nebo sluzby, kterée uspokojuji
potreby odpovidajici ucelu pouziti

» Potraviny — smysloveé vlastnosti, zdravotni

nezavadnost (bezpecnost), nutricni
hodnota, funkcni vlastnosti



Bezpecnost a jakost

Pozadavky na kvalitni a bezpecnou
potravinu - spotrebitel :

v' spliiuje znaky standardu (norma, komoditni
vyhlaska, usus) - vzhled, vuné, chut, barva,
konzistence, tvar

v' mnozstvi deklarovanych slozek (vitaminy,
min. latky, cholesterol, lepek ...)

v' nutriéni hodnota



Bezpecnost a jakost

v' mnozstvi (hmotnost, objem...)
v' trvanlivost

v’ baleni

v znadeni — udaje na obalu Citelné,

srozumitelné ( slozeni, trvanlivost, mnozstvi,
varovani, navody, energeticka hodnota ...)




Bezpecnost

Potravina se nepovazuje za bezpecnou :

o poskozuje zdravi ( okamzité, kratkodobé |

dlouhodobé negativni uCinky na zdravi, kumulativni
toxickeé ucinky, specificka citlivost konzumenta)

o je nevhodna K lidske spotrebe (nepiijateina z
duvodu projevu kazeni)

* NebezpecCna potravina nesmi byt uvadena
na trh (prinlizi se k béeznym podminkam pouziti a k
informacim poskytnutym spotrebiteli - oznaCovani)

« Naklady na onemocneni z potravin USA (2011)
~ 77 miliard USD



Posuzovani nebezpecnosti

Okamazite (kratkodobe) ucCinky
Dlouhodobé l'Jélnky (pfenos)

Kumulativni toxicke ucinky

Specifické ucCinky (oslabena imunita, alergie)
Zpusob pouziti (Gprava, Getnost)
Bezpecnost krmiv

Informovani verejnosti

Sarze — 1 nebezpeéné baleni = cela 3arze je
nebezpecna (stahuje se)



Posuzovani nebezpecnosti

* Potravina spliuje pozadavky legislativy = muze
byt stazena z trhu v pripade pochybnosti




Posuzovani nebezpecnosti

« System bezpecnosti potravin ~ od
prvovyroby po konzumenta

« System rychlého varovani pro potraviny a
krmiva (RASFF) :

*»» zamezit uvadeni zavadne potraviny nebo
krmiva do obehu



Potravinovy retézec j

Vstupy do zemeédelstvi

l

Prvovyroba (zem. produkce)

l

Vyroba a zpracovani

l

Transport, skladovani, prodej
l
Verejné Domaci Poulicni
stravovani priprava prodej

J
T Konzument —




Posuzovani nebezpecnosti

*» stazeni potravin nebo krmiv z obehu
pokud predstavuji vazne riziko poskozeni
zdravi

Informachni sit :

EFSA (Evropsky tiad pro bezp. potravin) + EK (Evropska komise)

T

narodni kontaktni mista (szr)
Clenské staty EU — sit sbé&ru a distribuce informaci



Spolupraculic! Instituce v CR:

« Generain| fedielstvi cel

« Staln| uFad pro jademou
vezpecnos!

* Ministerstvo vnifra
* Ministerstvo spravedinosti
* Ministerstvo obrany

« Ustav zemédéiskych a
polravinafskych informaci

Statni veterinarni
sprava CR
(potraviny, krmiva)

Clenské zemé EU,
Evropsky urad pro
bezpecnost potravin

Narodni kontaktni
misto RASFF

Ceska republika
(SZPI)

Statn| remedalska
a potravindiska
inspekce
(potraviny)

DG SANCO = Generalniho reditelstvi pro zdravi a spotrebitele

Organy ochrany

vefejného zdravi
(potraviny

Evropska komise

DG SANCO
(Brusel)

Koordinacni skupina
bazpecnosti potravin
(MZ)

Ustredni kontrolni
a zkusebni ustay
remédélsky




Posuzovani nebezpecnosti

* Narizeni (ES) C. 178/2002 zrizuje system
vcasneé vymeny informaci pro potraviny a
krmiva (dale jen "RASFF"), za jehoz
spravu odpovida Komise a v nemz jsou
zastoupeny Clenské staty EU.

« Za provadéni pravnich predpisu EU
primarne zodpovidaji Clenske staty.



Posuzovani nebezpecnosti

Jn

. Clenské staty tvofi informadni sit. "siti" se rozumi
systém vCasné vymeny informaci za ucelem
oznamovani primych Ci neprimych rizik pro lidské zdravi
vyplyvajicich z potravin nebo krmiv.

Clenové sité zasilaji varovna oznameni kontaktnimu
mistu Komise bez zbyteCneho prodleni a v kazdém
pripade do 48 hodin od okamziku, kdy byli o riziku
informovani. Varovna oznameni musi obsahovat veskeré
dostupné informace, které se tykaji zejmeéna rizika a
produktu, z nehoz toto riziko vyplyva. Skutecnost, ze
nebyly shromazdeny veskeré souvisejici informace, vSak
nesmi vést ke zbyteCnému prodleni v zasilani varovnych
ozhameni.



Posuzovani nebezpecnosti

Oznameni se zaradi do jedné z techto kategorii:
a) puvodni oznameni

1) varovné oznameni,

i) informacni oznameni vyzadujici dalsi udaje,

lil) informacni oznameni zasilané na vedomi,

IV) oznameni o odmitnuti na hranicnim prechodu;
b) nasledné oznameni

c) stazeni a zmeny oznameni



Posuzovani nebezpecnosti

Kategorie oznameni :

1) Varovani (alerty — rizikovy produkt na
trhu, ktery predstavuje prime nebo
neprimeé ohrozeni zdravi (lidi, zvifat) ~ @
okamzité opatreni

(Information — Nonalert) — Vyrobek

nesplnuje pozadavky na bezpecnost, ale
nehrozi nebezpeél' (neni na trhu)

INFOR-



Posuzovani nebezpecnosti

3) Odmitnuti na hranicich (Border rejection) —
byl zamitnut vstup do EU z duvodu rizika

4) Novinka (News) — dulezité aktualni
informace pro dozorove organy zemi EU



Charakter notifikaci
Z celkového poctu notifikaci v roce 2009
bylo:
— varovnych oznameni : 557,
— informacnich oznameni: 1191,
— oznameni o zadrzeni na hranicich: 1456.




Posuzovani nebezpecCnosti-RASFF

Do mezinarodni site se hlasi nalezy potravin
nebo krmiv, které nesplnuji pozadavky na
bezpecnost, nebo které nejsou primerene
oznaéeny (vyrobky pro lokalni trh se nehlasi)

Notifikacni formular :

« zeme posilajici notifikaci + datum notifikace

« kategorie vyrobku—nazev vyrobku—identifikace
Sarze

« datum spotreby nebo min. trvanlivosti



Posuzovani nebezpecCnosti-RASFF

* popis vyrobku

« puvod vyrobku (vyrobce / dovozce, kontakt +
zemeé puvodu)

kam byl vyrobek vyvezen

druh a povaha nebezpecli (vysledky testu — kdy,
jakou metodou)

vyskyt onemocneni
prijata opatreni



Oznameni prijata
Datum Produkt

20.1. solena veprova stfeva
27.1. détska ovocna
presnidavka
28.1. Spaldové kulicky
29.1.
13.2.

18.2.

24.2.
23.3.

26.3.

v ¢okoladé

ryzove nudle
kmin mlety

rybi produkty

mandle

arasidy

araSidoveé susenky melamin

Nebezpedi
nitrofuran Rakousko

podezieni na podvod —

zmeéneéna data expirace

kasein Rakousko
nepovolena GMO  Nizozemsko
Salmonella typu C Némecko

falSované zdravotni Némecko

certifikaty

hmyz Slovensko

aflatoxiny Slovensko
Rakousko

Cina

CR

Némecko
Cina
Turecko

Korea

USA
Argentina

Cina

Oznamuje Zemé puvodu Dozorovy organ

SVS CR

SZPI

SZPI
SZPI
SZPI

SVS CR

SZPI
SZPI

SZPI



17/08/20
11

19/08/20
11

15/08/20 Nizozemsk

11

Italie

Italie

o

17/08/201 Spojené

1

kralovstvi

Listeria monocytogenes (1200 Estonsko
CFU/g) v chlazeném uzeném
lososovi

nedeklarovana vejce v chlazeném  Némecko
vakuové baleném salamu

dioxiny (2.07 pg WHO TEQ/g) a Nizozems
dioxinuUm podobné ko
polychlorbifenyly (celk: 12.31 pg

WHO TEQ/g) ve vejcich (organicka,
ekologicka vyroba)

nedeklarované mlécné slozky (>40 Spojené
mg/kg) v susenkach (dark kralovstvi
chocolate chip cookies)



2009 - ALERT NOTIFICATIONS BY HAZARD CATEGORY

TSEs
. (potentially) pathogenic micro-organisms
M allergens
Il bad or insufficient controls
B biocontaminants
" biotoxins
B composition
. food additives
| foreign bodies
" | GMO/novel food
" heavy metals
B industrial contaminants
B migration
B mycotoxins
not determined/other
W packaging defective/incorrect
B parasitic infestation
pesticide residues
B residues of veterinary medicinal products




2009 — ALERT NOTIFICATIONS BY PRODUCT CATEGORY

. cereals and bakery products

Bl cocoa preparations, coffee and tea

B confectionery

| dietetic foods, food supplements,
fortified foods

M feed

B fish, crustaceans and molluscs
food contact materials

| fruit and vegetables

B herbs and spices

| meat and meat products
milk and milk products

. nuts, nut products and seeds

B other food product/mixed

| prepared dishes and snacks

B soups, broths and sauces

Bl beverages and bottled water




2009 — INFORMATION NOTIFICATIONS BY HAZARD CATEGORY

TSEs
| (potentially) pathogenic micro-organisms
M allergens
B bad or insufficient controls
B biocontaminants
' composition
. food additives
| foreign bodies
. GMO/novel food
 heavy metals
B industrial contaminants
B labelling absent/incomplete/incorrect
B microbiological contamination
migration
B mycotoxins
B not determined/other
organoleptic aspects
M parasitic infestation
B pesticide residues
B radiation
B residues of veterinary medicinal products




2009 - INFORMATION NOTIFICATIONS BY PRODUCT CATEGORY

. cereals and bakery products

B cocoa preparations, coffee and tea

B confectionery

. dietetic foods, food supplements, fortified foods

M feed

B fish, crustaceans and molluscs
food contact materials

" fruit and vegetables

B herbs and spices

' meat and meat products
milk and milk products

B nuts, nut products and seeds

B other food product/mixed

. prepared dishes and snacks

B soups, broths and sauces

B beverages and bottled water




2009 - BORDER REJECTIONS BY HAZARD CATEGORY

(potentially) pathogenic micro-organisms
' bad or insufficient controls
M biocontaminants
B composition
B food additives
| foreign bodies
B GMO/novel food
" heavy metals
B industrial contaminants
" labelling absent/incorrect
B microbiological contamination
B migration
mycotoxins
B not determined/other
B organoleptic aspects
" packaging defective/incorrect
parasitic infestation
B pesticide residues
B residues of veterinary medicinal products




2009 - BORDER REJECTIONS BY PRODUCT CATEGORY

 cereals and bakery products

B cocoa preparations, coffee and tea

B confectionery

" | dietetic foods, food supplements,
fortified foods

B feed

M fish, crustaceans and molluscs
food contact materials

. fruit and vegetables

B herbs and spices
meat and meat products
milk and milk products

B nuts, nut products and seeds

B other food product/mixed

. prepared dishes and snacks

B soups, broths and sauces

B beverages and bottled water




BORDER REJECTIONS OF NUTS, NUT PRODUCTS AND SEEDS

| pesticide residues

I not determined/other

B mycotoxins

B microbiological hazards
B foreign bodies

M food additives

" bad orinsufficient controls




BORDER REJECTIONS OF FISH AND PRODUCTS THEREOF

| parasitic infestation

" packaging defects

B organoleptic aspects
B not determined/other
B microbiological hazards
B labelling defects

" industrial contaminants
B heavy metals

| compostion

" biocontaminants

B bad or insufficient controls




expiry dates changed (MS¥)

false health mark (MS)

illegal import (TC*¥)

false health certificate (TC)

meat unfit for human
consumption (MS)

unauthorised establishment MS: 7 TC:4

M5:3,TC: 8

M5: 3, TC: 10

* Member States  ** Third Countries




* Vroce 2011 se Ceskeé republiky tykalo celkem 197 oznameni,
na nichz mely nejvétsi podil varovani (prijata, odeslana na
zakladé kontroly trhu a dovozu) v kategoriich: ovoce a
zelenina, doplnky stravy, dale pak ryby a rybi produkty a FCM
(predmety prichazejici do styku s potravinami). Nejvetsi pocet
nevyhovujicich vyrobku byl zaznamenan v kategorii ovoce a
zelenina. NejCastéjSim duvodem byl vyskyt potravinarskych
pridatnych latek, kdy se predevsim jednalo o vysoky obsah
oxidu siriciteho, kyseliny sorbove a kyseliny mravenci a dale
vyskyt rezidui pest|C|du V pripade kategorie FCM
predstavovala nebezpeci nejCasteji migrace t€zkych kovu
(kadmium a olovo) a migrace formaldehydu a bisfenolu A.
NejCastéjSim duvodem pro varovani v kategorii ryby a rybi
produkty byl vyskyt histaminu, rezidui veterinarnich leCiv a
Anisakis - pomerne Casty para2|t nekterych druhu morskych
ryb. Vyznamny byl pocCet varovani v kategorii doplnky stravy.
Jednalo se predevsim o vyskyt nepovolenych lecivych latek, ve
vétSiné pripadu byly zemi puvodu USA.



Analyza rizika

— biologicky, chemicky nebo
fyzikalni Cinitel v potravineé nebo krmivu,
ktery ohrozuje zdravi

* Riziko — mira pravdepodobnosti
neprizniveho ucinku na zdravi vyplyvajici z
nebezpecCi a zavaznosti nebezpeci,
posouzeni rizika je zalozeno na
dostupnych védeckych dukazech



Analyza rizika - poxr.

Posouzeni rizika :
identifikace nebezpecCi (epidemiol. zkugenosti)
popis nebezpecCi

od
PO

nad expozice (mira rizika)

nIS rizika

Rizeni (management) rizika — zohledni se
vysledky posouzeni rizika, strategicke
moznosti, konzultace, prevence, kontrola



Analyza rizika - poxr.

— vymena informaci o
faktorech souvisejicich s rizikem a
vhimanim rizika (posuzovatelé rizika, manazeri,
vyrobci, spotrebitelé, akademicka obec a dalsi),
vyklad vysledku posouzeni rizika a

podklady pro rozhodovani v ramci rizeni
rizika



Analyza rizika - poxr.

« Zasada predbezne opatrnosti — je-li po
posouzeni dostupnych informaci zjistena
moznost skodlivych ucinku (i pti védecké
nejistoté), mMohou byt prijata predbezna
opatreni v ramci rizeni rizika nezbytna k
zajisteni ochrany zdravi. Opatreni musi
byt pfimérena a nebranit volnemu

obchodu. Opatreni se prezkoumavaji
(odstranéni nejistoty).



Druhy a zdroje nebezpeci

 Biologické — mikroorganismy, biol. Skudci,
parazitl, trus a vykaly
— mechanicke necistoty = ostre a
tvrde predmety
Endogenni (ze surovin) — pisek, hlina, kaminky,
skorapky, kosti, chlupy, peri

Exogenni (z prostredi) — sklo,plasty,souéastky
zarizeni,draty,hrebiky, srouby rez nate[y sponky,
knofliky,Sperky,textilie,mince... B s



http://img.ahaonline.cz/img/18/full/731766-img-import-zbytky-mysi-ktere-vypadly-z-chleba.jpg
http://zpravy.idnes.cz/mys-zapecena-v-chlebu-privedla-do-pekarny-inspektory-p02-/Foto.aspx?r=domaci&foto1=JW20f245_033CEC61_EA19_443A_B3EB_0BB4C4566A25.jpg

Druhy a zdroje nebezpeci

= Chemicke — prirozene toxiny (prvovyroba-
solanin,kyanovodik,toxiny hub a morskych Zivocichu,
mykotoxiny)

chemizace zemedelstvi (pesticidy, hnojiva),
prostredi, krmiva,vet. |eéCiva, zarizeni,
obaly(zméksovala,barvy),Cistici a desinfekcni

prostredky,mazadla, aditiva,procesni
kontaminanty(PAU,MCPD,akrylamid,metanol,aminy)



Priklady nebezpecCi

Bakterialni
nebezpeéi




Biologicka a chemicka agens
ohrozujici zdravi

v’ bakterie (invazni mechanismus)

v' bakterialni toxiny (produkované v potravinach
pred konzumaci)

v' bakterialni toxiny (produkované v travicim
traktu)

v VIry
‘/ rl kettS I e (G- bakterie, pfenos hmyzem — tyfus)
v" plisné (houby) a jejich toxiny (mykotoxiny)



Biologicka a chemicka agens
ohrozujici zdravi - pokr.
v’ parazité (protozoa, helminti, vyvojova stadia
much)
v' toxiny vySSich hub
v' toxiny jedovatych rostlin
v’ toxiny fas a vodniho planktonu
v’ toxiny ryb a jinych vodnich Zivocich(
v’ cizorodé chemické latky



Biologicka a chemicka agens
ohrozujici zdravi - pokr.

v aditiva (nadlimitni davky, specifické uginky ~
azobarviva)

Sodium propionate el
natto ;

Sunset yellow FCF Tartrazine Sodium metabisulphite \ .) Sodium benzoate

Allura red AC Sunset yellow FCF 7 =~

Brilliant blue FCF Monosodium glutamate Sodium benzoate
Tartrazine p—_ Aspartame
Sunset yellow FCF AN IS Cyclamate
Carmoisine X

*—o Sulphur dioxide
Brilliant blue FCF ¥

o Sunset yellow FCF
Allura red AC
' Brilliant blue FCF

° Sodium sulphite
Potassium
metabisulphite

o Annatto

Sunset yellow FCF
Carmoisine

Cyclamate Allura red AC Monosodium glutamate Ponceau 4R

Saccharin Brilliant blue FCF



Biologicka a chemicka agens
ohrozujici zdravi - pokr.
v’ rezidua chemickych latek (pesticidy, hnojiva,

veterinarni IéCiva, desinfekcni, desinsekcni a
deratizacni prostredky)

v' cizorodé chemické latky znedistujici
(kontaminanty — PCB, PAU,dioxiny, tezke kovy)

v’ cizorodé chemické latky vznikajici pfi
V)'/rObé (akrylamid, metanol, aminy...)

v radionuklidy




Kategorie zavaznosti alimentarnich
agens

» Puvodci ohrozujici zdravi

Clostridium botulinum

Salmonella typhi

Listeria monocytogenes (t&hotné zeny,déti,oslabena imunita)
Vibrio cholerae

Vibrio vulnificus

Intoxikace z milzu a ryb

Toxiny vyssich rostlin (hub)



Kategorie zavaznosti alimentarnich
agens - pokr.

» Puvodci vaznych nebo chronickych
nemoci

Brucella
E. coli
Shigella spp.

Streptococcus typ A
Vibrio parahaemolyticus



Klesa podil otrav botulinem, stoupa vyskyt listerioz
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‘ Pocet onemocneéeni salmonelou z

potravin v CR 1998 - 2007

60 000

40 000

20 000

0

1998

1999

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007




Salmonela
o NejcastéjsSi puvodce onemocnéni
potravinou (> 90 %)
2 Rocné onemocni 1000-10000 lidi / 1
milion
o Rocéné zemre 1,5 lidi / 1 milion
o Naklady na zdravotnictvi :
USA - 4 miliardy USD / rok (1350 USD /
pripad)
UK - 350-500 GBP / rok (800 / pfripad)



o Campylobacter

Q

Kampylobakterioza je zavazna alimentarni infekce Cloveka
pripominajici salmonelozu, vyvolavana termofilni bakterii
Campylobacter jejuni

Inkubacéni doba vétsSinou 3-5 dni

Zdrojem puvodce nakazy jsou teplokrevna zvirata, vCetné
domacich a ptaku, v jejichz stfevech se C. jejuni nachazi.
Pravdépodobné nejvetsSi rezervoar nakazy predstavuje drubez.

Zdr|01em nakazy muze byt i Clovek, ktery vyluCuje C. jejuni ve
stolici

Obdobi nakazlivosti

C. jejuni je vyluCovan ze stolice po celou dobu onemocnéni a
nékolik dni po jeho ukonceni. Jsou znamy pripady, kdy
vylu€ovani trvalo 2 i vice tydnu..

Kampylobakteriéza je akutni bakterialni stfevni onemocneni
ruzné zavaznosti, které charakterizuje prujem, bolesti bficha,
horeCka, nevolnost a zvraceni. Bolesti bricha byvaji Casto
doprovazeny kolikami. Nemoc trva 4-7 dni



http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Aliment%C3%A1rn%C3%AD_infekce&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/wiki/%C4%8Clov%C4%9Bk
http://cs.wikipedia.org/wiki/Salmonel%C3%B3za
http://cs.wikipedia.org/wiki/Termofiln%C3%AD
http://cs.wikipedia.org/wiki/Bakterie

Kategorie zavaznosti alimentarnich
agens - pokr.

v’ Yersinia enterocolitica

v" Virus hepatitidy A

v' Mykotoxiny

v Tetramin

v' Chemické kontaminanty ?



Kategorie zavaznosti alimentarnich
agens - pokr.

v Bacillus spp.

v' Clostridium perfringens

v L. monocytogenes (dospsli zdravi lide)
v’ Staphylococcus aureus

v" Norwalk — like virus

v VétSina parazitu

v’ Histamin

v’ Tézké kovy ?



Vlastnosti nejvyznamnejsich patogennich MO

Salmonella |Campylobac |Cl.
ter jejuni perfringens
Zdroje Zaz. trakt Zaz. trakt Zaz. trakt
kontaminace | Clovék, zvife |Clovék, zvifre |dlovék,
zvife,puda
Potraviny Maso,drubez | Maso,drubez | Masové
vejce,mléko |vejce,mleko |konzervy
Zavaznost | Casty vyskyt, | Casty vyskyt |Casty vyskyt,
smrtelna(deti | USA, Evropa |spory

stafi lidé)




Infekéni >106 (104) Nizka (500/g) |Vysoka (109),

davka 10mg toxinu

Inkubacni 12-72 h 72-120 h 8-24 h

doba

Symptomy | Prujem,horeé- | Prujem,horec- | Prujem, neni
ka,zvraceni ka,zvraceni horecka

Vlastnosti G- fakultativhé | G G*,sporulujici,
anaerobni mikroaerofilni | anaerobni
t(°C) 5-45 t(°C) 25 — 47 t(°C) 12 - 50
pPH45-9 pH4,9-95 pH 4,0 - 10
aw min. 0,95 aw min. ? aw min. 0,95

sul max. 8%

sul max. 2%

sul max. 6%




Yersinia E. coll E. coli
enterocol. O157H7
Zdroje Zaz. trakt Zaz. trakt Zaz. trakt
kontaminace | Clovék, zvire |cClovék, zvire |clovék,
Zvife,puda

Potraviny Maso,masne | Zelenina, Mleté maso a
vyrobky syry vyrobky
Zavaznost Vzrustajici Vzrustajici, |Velmi
toxiny nebezpecna,

smrtelna




Infekéni Neni znama |Vysoka 10> |Neni znama

davka 108/g

Inkubacni 24-36 h 12-72 h 2-10 dni

doba

Symptomy | Prujem,hore¢- | Prujem,horec- | Hem.zanét
ka,zvraceni ka,zvraceni tl.streva,selhani

ledvin
Vlastnosti G- fakultativné | G-, fakultativné | G-,fakultativhé

anaerobni
t(°C) 0-1 - 45
pH4,5-9
aw min. 0,95

sul max. 5-8%

anaerobni
t(°C)4 - 45
pH 4,4 -9,5
aw min. 0,95

sul max. 6-8%

anaerobni
t(°C) 10 - 45
pH4,4-9
aw min. 0,95

sul max. 6-8%




E.Coli O157:H7

Q

Q

Q

Prvni vyskyt - 1982 (USA, hamburger)

1982-1996 - 20000 pripadt, z toho 100

smrtelnych
1996 Skotsko, 400 onemocnéni, 13 smrtelnych
1996 Japonsko, 8500 onemocnéni, 5 smrtelnych
1997 USA, 12,5 tun hamburgerud stazeno z trhu

Znacna citlivost na vyssi teploty
Inkubacni doba - 12-72 hod., trvani 1-10 dnu

Onemocnéni
Strevni (krvavé prujmy)
Systémoveé (HUS - hemolytic uremic syndrom) - rozklad ¢ervenych
krvinek a selhani funkce jater (2-7 % pfipadu)

Zdroj - hovezi maso, mleko



St. aureus Bacillus |CI. botulinum
cereus
Zdroje Lidé -pokozka, | Pudni Zaz. trakt ¢lovek,
kontaminace | poranéni,nos |bakterie zvife, puda
Potraviny Hotova jidla, |Ryze Sunka, ryby,
salaty,zakusky konzervy
(maso,zelenina)
Zavaznost |Casta,ne Toxiny, ZFidka,smrtelny
vazna spory toxin




InfekEni 1 mg toxinu Vysoka 10°%/g | Velmi nizka

davka 0,2ug toxinu

Inkubacni |2-6 h 1-6 h 12-36 h

doba

Symptomy |Prujem, Prujem, Poruchy
zvraceni zvraceni vidéni,ochrnuti,

smrt
Vlastnosti | G*,fakultativné | G* fakultativnhé | G*,ananaerobni,

anaerobni
t(°C) 7-11 — 48
pH 4 - 10

aw min. 0,86

sul max. 20%

anaerobni

t(°C) 10 - 50
pH 4,4 -95
aw min. 0,91

sul max. 10%

spory

t(°C) 3,3 -48
pPH5-9

aw min. 0,94

sul max. 10%




Listeria Shigella Toxinogenni
monocytog. plisne
Zdroje Prostredi - Zaz. trakt | Prostredi
kontaminace |vsude Clovek,
zvire
Potraviny Vepr.maso, Zelenina,ru | Cerealie,olejniny
syry, masné | Cnivyroba |ovoce, orechy
vyrobky
Zavaznost Velmi Vzrustajici | Vyznamna
nebezpecna, (klim.podm.)
smrtelna,posko
zeni plodu




InfekEni Nezama, nizka | Vysoka 10%/g |RdOzna
davka pro snizenou
Imunitu
Inkubacéni |24 h-3tydny |[24-168 h Po dlouhodobé
doba konzumaci
Symptomy |Zanet mozk. Prujem, Ruzné (rakovina)
blan,potrat horecCka
Vlastnosti |G- fakultativne |G- fakultativne |Aerobni
anaerobni anaerobni
t(°C)1-4-45 |t(°C)5-50 t(°C) 10 - 45
pH45-9 pPH4,4-95 pH15-11
aw min. 0,92 aw min. 0,95 aw min. 0,7-0,99

sul max. 10%

sul max. 5-6%

sul max. 1-20%




Listeria monocytogenes

o V posledni dobé roste pocet pripadu

o Vysoka umrtnost u rizikovych skupin obyvatel (ca 20-
30 %)

o V USA rocne ca 1850 pripadu, z toho 425 smrtelnych,
v CR v roce 2006 zaznamenano 8 umrti

o Roste i pri nizkych teplotach (nad 1°C)

o Znacné rozsireni v prirode (sladka i slana voda,
vadnouci vegetace, silaze, odpadni voda, vykaly
zvirat)

o NejCastejSi zdroje nakazy - syrova zelenina (salaty),
mlécné vyrobky (mékké syry), lahudkové salaty

0 Inkubacni doba 1-90 dnu

o Onemocnéni - mirna chripka, bolesti hlavy, u

rizikovych skupin az onemocneni centralniho
mozkoveho systému



Mikrobiologickeé nebezpeci

o vlastnosti mikroorganismu (patogenita,
virulence, tvorba toxinu)

o vnimavost Cloveka (vék, imunita, nemoci,
stres)

Nove technologie — minimalneé opracovane
potraviny, chlazené potraviny, prodluzovani
trvanlivosti (tlaky retézcu)




Mikrobiologicke riziko

Riziko :
o pravdepodobnost vzniku a zavaznost
onemocneni

o ovladani (snizeni az vylouceni), bariery

Priklad : Salmonella spp.

Kojenecka vyziva = vysokeé riziko

Syrové maso = vysoke riziko (prima konzumace)
= nizke riziko (bariery — teplota)

Konzervy = zadne riziko



Mikrobiologicke riziko - poxr.

» pritomnost MO

» ldentifikace MO

» frekvence vyskytu MO (viiv podminek)

» epidemiologicke studie

» nove patogeny — viastnosti, ovliviiujici faktory
(Enterobacter sazakii — détska vyziva)



Mikrobiologicke riziko - poxr.

Charakterizace :

» vlastnosti mikroorganismu — biologicka
povaha (bakterie, viry...)

» virulence

» zpusob vyvolani onemocnéni

» mista vstupu do organismu (sta, streva)
> rezistence k antibiotikum



Mikrobiologicke riziko - poxr.

» vztah MO a potraviny :

- odolnost k vnejsim podminkam (vyrobni
proces, teplota ...)

- slozeni potraviny (a,, kyselost, konzervanty)
» vztah MO a hostitele :

- vnimavost hostitele

- specifita pro hostitele (. monocytogenes)



Hodnoceni rizika

Zavaznost

1 = Nevyznamné [ Neni znam dopad na
lidské zdravi

2 = Nizke 1 Nevyznamny vliv na zdravi,
ale muze vyvolavat znepokojeni

3 = Mirné [ Zpusobuje onemocneni,
nutna lecba

4 = Vysoké [] Nevratné poskozeni zdravi
(trvalé nasledky, smrt)



Hodnoceni rizika

Cetnost

1 = Zanedbatelna [] zadne zname pripady
2 = Nizka [0 Muze se objevit, jsou znamy
pripady z literatury, ale neobjevilo se u
vyrobce

3 = Mirna [] Ojedinele se objevilo u
vyrobce
4 = VVysoka [] Vysoky vyskyt u vyrobce



Hodnoceni rizika

Zjistitelnost
1 = Vysoka [ Zjistené u vyrobce,
pozastaveny produkt

2 = Mirna [1 Detekovano u vyrobce, riziko,
ze byl produkt uveden na trh

3 = Nizka az zanedbatelna [ Zridka nebo
vubec nedetekovano u vyrobce



Klasifikace mikrobialniho
nebezpeci v potravinach

« Skupina A — vyrobky, které nejsou
sterilovane a jsou urceny pro rizikovée
skupiny spotrebitelu

» Skupina B — vyrobek obsahuje rizikove
slozky

» Skupina C — technologicky proces
neobsahuje operace, jimiz by byly
spolehlive inaktivovany rizikové MO



Klasifikace mikrobialniho
nebezpeci v potravinach - pok.

» Skupina D — vyrobek muze byt
rekontaminovan po skonceni
technologického procesu

» Skupina E — kontaminace vyrobku behem
distribuce nebo pfi pripravé pokrmu

(neodborné zachazeni - spotrebitel)

» Skupina F — vyrobek se konzumuje bez
tepelného osetreni (vyroba, kuchyriska Uprava)



